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Vorstellung und Allgemeines

Wir gratulieren lhnen zum Kauf lhrer
Schaerer Kaffeemaschine.

Die Kaffeemaschine Schaerer Coffee Club ist

ein Einzeltassen-Vollautomat flir Espresso, Café
Créme, Cappuccino, Milchkaffee, Latte Macchiato,
Milchschaum und HeilRwasser.

Mit dem optional erhaltlichen Pulverbehélter kann die
Schaerer Coffee Club heil’e Schokolade mit Milch
oder Milchschaum ausgeben.

ﬁ Betriebsanleitung befolgen

> Vor Verwendung die Betriebsanleitung

lesen.
> Immer genau die Betriebsanleitung

befolgen, besonders die
Sicherheitshinweise und das Kapitel
Sicherheit.

> Die Betriebsanleitung dem Personal,
bzw. allen Benutzern zuganglich machen.

A VORSICHT

Zeichen und Symbole der
Betriebsanleitung beachten
Seite 21

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

ﬁ Lebensgefahr durch Stromschlag

Innerhalb der Kaffeemaschine besteht
A Lebensgefahr durch Netzspannung!
> Niemals das Gehéause 6ffnen.
> Niemals Schrauben I6sen und keine
Gehauseteile entfernen.

‘0 Einsatz- und
¥ |nstallationsbedingungen

» Bei Nichteinhaltung der Wartungsvorgaben
wird keine Haftung fur eventuelle Schaden
Ubernommen.

> Die Betriebsanleitung beachten.

> Wartungsarbeiten und Reparaturen
darfen nur vom Schaerer Service unter
Verwendung von Originalersatzteilen
durchgefiihrt werden.

A WARNUNG

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

WICHTIG

Technische Daten
[>ab Seite 109

Wartung
>ab Seite 95
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Sicherheit

1 Sicherheit

Fehlerhafte Verwendung A WARNUNG

» Die Missachtung der
Sicherheitshinweise kann zu
ernsten Verletzungen fuhren.

> Alle Sicherheitshinweise
beachten.

1.1 Allgemeine
Sicherheitshinweise

Gefahren fiir den Bediener

Groltmogliche Sicherheit gehort

bei Schaerer zu den wichtigsten
Produktmerkmalen. Die Wirksamkeit
der Sicherheitseinrichtungen ist nur
gewabhrleistet, wenn Folgendes beachtet
wird:

Betriebsanleitung SCClub 9



Sicherheit

A > Vor Gebrauch die
Betriebsanleitung sorgfaltig
lesen.

> Beruhren Sie keine heiflden

/N Maschinenteile.

> Die Kaffeemaschine nicht
verwenden, wenn sie nicht
einwandfrei arbeitet oder wenn
sie beschadigt ist.

> Die Kaffeemaschine nur
verwenden, wenn sie vollstandig
montiert ist.

> Die eingebauten
Sicherheitseinrichtungen
durfen unter keinen Umstanden
verandert werden.

A VORSICHT

10
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Sicherheit

A > Unter standiger Aufsicht kann A VORSICHT

A\

dieses Gerat von Kindern ab
8 Jahren und daruber sowie
von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden,
nachdem sie bezuglich des
sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

> Kinder durfen nicht mit dem

Gerat spielen.

> Reinigung und Benutzerwartung

durfen nicht von Kindern
durchgefihrt werden.

Betriebsanleitung SCClub 1



Sicherheit

Trotz Sicherheitseinrichtungen bleibt jede
Kaffeemaschine bei unsachgemaflem
Umgang mit einem Gefahrenpotenzial
behaftet. Beachten Sie bitte folgende
Hinweise im Umgang mit der
Kaffeemaschine, um Verletzungen und
Gesundheitsgefahren zu vermeiden:

A Lebensgefahr durch A WARNUNG

Stromschlag

A * Innerhalb der Kaffeemaschine
besteht Lebensgefahr durch
Netzspannung!

> Niemals das Gehause o6ffnen.

> Niemals Schrauben I6sen und
keine Gehauseteile entfernen.

> Niemals ein beschadigtes
Netzanschlusskabel verwenden.

> Beschadigungen am
Netzanschlusskabel vermeiden.
Nicht knicken und quetschen.

> Niemals den Netzstecker
in Wasser oder andere
FlUssigkeiten eintauchen
bzw. Wasser oder andere
FlUssigkeiten Uber das den
Netzstecker gielden. Den
Netzstecker immer trocken
halten.

12 Betriebsanleitung SCClub



Sicherheit

A Verbrennungsgefahr/ A VORSICHT

Verbrithungsgefahr

& » Wahrend der Ausgabe von
Getranken und Dampf tritt
heil3e FlUssigkeit aus den
Auslaufen. Dabei werden die
angrenzenden Oberflachen und
Auslaufe heild.
> Wahrend der Ausgabe von
Getranken oder Dampf nicht
unter die Auslaufe fassen.
> Die Auslaufe nicht unmittelbar
nach der Ausgabe beruthren.
> Vor der Verwendung immer ein
passendes Gefald unter den
Auslauf stellen.

A Verletzungsgefahr A VORSICHT

» Besonders langere Haare
konnten sich im Muhlenkopf
verfangen und so in die
Kaffeemaschine gezogen
werden.

> Die Haare immer mit einem
Haarnetz schutzen, bevor Sie
die Bohnenbehalter 6ffnen.

Betriebsanleitung SCClub 13



Sicherheit

A Quetschgefahr/Verletzungsgef
ahr

é * In der Kaffeemaschine sind
bewegliche Teile, die Finger
oder Hande verletzen kdonnten.

> Immer die Kaffeemaschine
ausschalten und den
Netzstecker ziehen, bevor Sie
in die Kaffeemuhle oder in die

Offnung der Briiheinheit greifen.

A VORSICHT

Gesundheitsgefahr

> Nur Produkte, die fur den
Verzehr und die Verwendung
mit der Kaffeemaschine
geeignet sind, verarbeiten.

> Der Pulverbehalter, die
Bohnenbehalter und der
Handeinwurf durfen nur mit
Materialien fur die bestim-
mungsgemalde Verwendung
befullt werden.

A VORSICHT

14
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Sicherheit

Gesundheitsgefahr A VORSICHT

* Der Milchsystem-Reiniger und
die Reinigungstabletten sind
reizend.

> Die SchutzmalRnahmen
auf den Verpackungen der
Reinigungsmittel befolgen.

> Die Reinigungstablette nur
nach Meldung auf dem Display
einwerfen.

Gesundheitsgefahr/ A VORSICHT

Reiz- und Verbrihungsgefahr

« Wahrend der Reinigung flief3t
aus den Auslaufen heilRe
Reinigungsflussigkeit und
heilles Wasser.

* Die heilden FlUssigkeiten
konnen die Haut reizen
und durch die Hitze besteht
Verbruhungsgefahr.

* In der Tropfschale kénnen heilte
Flussigkeiten sein.

> Niemals wahrend der Reinigung
unter die Auslaufe greifen.

> Dafur sorgen, dass niemals
jemand Reinigungsflussigkeit
trinkt.

> Die Tropfschale vorsichtig
bewegen.

> >

Betriebsanleitung SCClub 15



Sicherheit

Rutschgefahr A VORSICHT

* Flussigkeiten konnen bei
A unsachgemaler Verwendung

oder bei Fehlern aus der
Kaffeemaschine austreten.
Diese Flussigkeiten kdnnen zu
einer Rutschgefahr fuhren.

> Regelmalig prufen, ob die
Kaffeemaschine dicht ist und
kein Wasser auslauft.

1.2 BestimmungsgemaRe
Verwendung

Fehlerhafte Verwendung A WARNUNG

* Wird die Maschine nicht
bestimmungsgeman
verwendet, konnte dies zu einer
Verletzungsgefahr flhren.

> Die Kaffeemaschine darf nur
bestimmungsgemal verwendet
werden.

Die Schaerer Coffee Club ist dazu bestimmt,
Getranke aus Kaffee und/oder Milch und/
oder Pulver (z.B. Choco oder Topping) in
geeignete Gefalle auszugeben. Dieses
Gerat ist fur den gewerblichen Einsatz fur
die Hotellerie, Gastronomie oder ahnlichen
Orten bestimmt. Das Gerat darf an Orten der
Selbstbedienung installiert werden, wenn
wahrend dessen Betrieb eine verantwortliche
Person vor Ort ist.

16 Betriebsanleitung SCClub



Sicherheit

Das Gerat darf in Geschaften, Buros

oder ahnliche Arbeitsumgebungen,

Hotels, Motels und Frihstlickspensionen
verwendet und durch Nichtfachleute oder
Kunden bedient werden. Die Verwendung
des Gerates unterliegt der vorliegenden
Betriebsanleitung. Eine andere oder
dartber hinausgehende Verwendung gilt
als nicht bestimmungsgemaf. Fur hieraus
resultierende Schaden haftet der Hersteller
nicht.

Die Schaerer Coffee Club darf unter
keinen Umstianden verwendet werden,
um irgendeine andere Flussigkeit als
Kaffee, HeiBRwasser (Getranke, Reinigung)
oder Milch (gekuhilt, pasteurisiert,
homogenisiert, UHT) zu erhitzen oder
auszugeben.

Betriebsanleitung SCClub 17



Sicherheit

1.3 Einsatz- und
Installationsbedingungen

A Brandgefahr/Unfallgefahr A WARNUNG
> D|e EinsatZ' Und Technische Daten
Installationsbedingungen > Seite 110

mussen eingehalten werden.
> Die im Kapitel Technischen
Daten vorgegebenen Einsatz-
und Installationsbedingungen
mussen eingehalten werden.

Die bauseitigen Vorarbeiten fur

den elektrischen Anschluss,

den Wasseranschluss und den
Abwasseranschluss sind vom
Maschinenbetreiber in Auftrag zu geben.
Sie mussen von konzessionierten
Installateuren unter Beachtung der
allgemeinen, der nationalen, sowie

der ortlichen Vorschriften ausgefuhrt
werden. Der Schaerer Service darf nur
die Verbindung der Kaffeemaschine

zu den vorbereiteten Anschlissen
herstellen. Er ist weder befugt bauseitige
Installationsarbeiten durchzufuhren,
noch ist er fur deren Durchfuhrung
verantwortlich.

18 Betriebsanleitung SCClub



Vorstellung

2 Vorstellung

21 Bezeichnung der Kaffeemaschinenteile

schacrer

coffee club

Display

Betriebsanleitung SCClub 19



Vorstellung

—y
BEEEEBR0EBE0E0EN

Bohnenbehélter

Zweiter Bohnenbehalter oder Pulverbehalter (zum Beispiel Choc, Topping

oder Doppel-Pulverbehalter) (optional)
Handeinwurf/ Tabletteneinwurf

Ein/Aus-Schalter

Getrankeauslauf (Kaffee, Milch und Choco)
Wassertank

Tassentisch

SteamJet Tassenwarmer

Herausnehmbare Tropfschale mit Tropfgitter
Satzbehalter

Dampfauslauf

Heillwasserauslauf

Touchdisplay fiir Getranketasten und Einstellungen

Display Betriebsbereitschaft

16|
13|
[19)
20

Meniifeld (6ffnet das Hauptmen)
Warmspililfeld

Meldefeld

Baristafeld

Fallmenge

SteamJet-Feld

Dampftaste im Getrankefeld

20
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Vorstellung

Zeichen und Symbole der Betriebsanleitung

Sicherheitshinweise
Personenschaden
Werden die Sicherheitshinweise nicht

beachtet, kdnnte dies bei Fehlbedienung zu
leichten bis schweren Verletzungen flihren.

A WARNUNG

Sicherheitshinweise

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

Sicherheitshinweise
Personenschaden

Werden die Sicherheitshinweise nicht
beachtet, konnte dies bei Fehlbedienung zu
leichten Verletzungen fiihren.

A Stromschlag HeiBer Dampf

HeilRe
é Quetschgefahr Oberflichen

0 Hinweise Sachschaden
¥ . fiir die Kaffeemaschine
« flr den Aufstellort
> Immer die Betriebsanleitung genau
befolgen.

A VORSICHT

Sicherheitshinweise Bedienen
> Seite 27

Sicherheitshinweise Pflege
> Seite 72

Kapitel Sicherheit beachten
D>ab Seite 9

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
I>ab Seite 107

Technische Daten
>ab Seite 109

/’i\ Hinweis/Tipp
%/« Hinweise fiir den sicheren Umgang und
Tipps fur eine einfachere Bedienung.

HINWEIS

TIPP

Betriebsanleitung SCClub
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Vorstellung

Glossar

Begriff

*

Kursiver Text

Barista

Choc

DECAF
Getrankeausgabe

Haupthahn
Karbonatharte

Kaffeeauslauf
Milchsystem

Mixersystem
Preinfusion
Pressen

Pulvergetranke
Reichweite
Satzbehalter
SB-Betrieb
Spllung
Zugaben

Erklarung
» Aufzahlungen, Auswahimdglichkeiten
* Einzelne Arbeitsschritte

Zustandsbeschreibung der Kaffeemaschine und/oder
Erklarungen automatisch durchgefiihrter Schritte.

Professioneller Kaffeezubereiter

Heille Schokolade

Entkoffeinierter Kaffee

Ausgabe von Kaffee, Heilwasser oder Pulvergetranken

Wasserabsperrventil, Eckventil

Angabe in °dKH. Die Wasserharte ist ein Mal fiir den im
Trinkwasser gelésten Kalk.

Standard als Doppelauslauf.

Einzelauslauf, Milchschaumer, Milchschaumeradapter,
Dampfdise und Milchschlauch

Gesamte Baugruppe, Mixer mit Portionierer fir
Pulvergetranke

Der Kaffee wird vor der Brihung kurz angebriht, um
seine Aromastoffe intensiver zu I6sen; Vorbriihen
Automatisches Pressen des Kaffeemehls vor der
Bruhung.

Zum Beispiel Choco oder Topping

Zum Beispiel: Literleistung des Wasserfilters
Satzrutsche [>Theken-Satzdurchwurf, Seite 36
Kunden-Selbstbedienung

Zwischenreinigung

Bestandteile eines Rezeptes fiir ein Getrank, zum
Beispiel Kaffee, Milch, Milchschaum, Choco.

/ ' ™ * In der Software befinden sich QR-Codes flir
Videos, die verschiedene Schritte einfach

TIPP

veranschaulichen. Daflir den QR-Code
einfach scannen.

22
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Inbetriebnahme

3 Inbetriebnahme

(Fur die erste Inbetriebnahme nach
Werksauslieferung)

A Betriebsanleitung befolgen
> Immer genau die Betriebsanleitung
befolgen, besonders die
Sicherheitshinweise und das Kapitel
Sicherheit.
> Die Betriebsanleitung dem Personal,

bzw. allen Benutzern zuganglich machen.

> Vor Verwendung die Betriebsanleitung
lesen.

A VORSICHT

Wichtig!

Zeichen und Symbole der
Betriebsanleitung

> Seite 21 beachten!

Kapitel Sicherheit
I>ab Seite 103 beachten

ﬁ Lebensgefahr durch Stromschlag
bei Nichtbeachten

Innerhalb der Kaffeemaschine besteht

Lebensgefahr durch Netzspannung!

* Niemals das Gehause offnen.

* Niemals Schrauben I6sen und keine
Gehauseteile entfernen.

@& Einsatz- und
¥ |Installationsbedingungen
Die Betriebsanleitung beachten.

A WARNUNG

Kapitel Sicherheit beachten
> ab Seite 103

WICHTIG

Technische Daten
D> ab Seite 109

Betriebsanleitung SCClub
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Inbetriebnahme

3.1

Aufstellort

A
\\\A B /’

Der Aufstellort muss trocken und spritzwas-
sergeschutzt sein.

Bei einer Kaffeemaschine kann immer
etwas Kondenswasser oder Wasser oder
Dampf austreten.

Die Kaffeemaschine nicht im Freien
verwenden.

Die Kaffeemaschine so aufstellen, dass sie
vor Spritzwasser geschitzt ist.

Die Kaffeemaschine unbedingt auf eine
wasserresistente und warmeunempfindliche
Unterlage stellen, um die Aufstellflache vor
Schaden zu schiitzen.

Auspacken

Das Verpackungsmaterial im Karton enthalt
Zubehor. Nicht wegwerfen.

Der Wassertank und der Satzbehalter
enthalten Ersatzteile. Die Ersatzteile vor
der Inbetriebnahme entnehmen und den
Satzbehalter und den Wassertank griindlich
ausspulen.

Prifen, ob die Kaffeemaschine unversehrt
ist. Bei Zweifeln die Kaffeemaschine nicht in
Betrieb nehmen und den Schaerer Service
verstandigen.

Bewahren Sie die Originalverpackung fur
eine eventuelle Rucksendung auf.

Option Doppel-Pulver

Der optionale Doppel-Pulverbehalter wird

in einer separaten Verpackung versendet.

Ist die Kaffeemaschine mit dieser Option
ausgestattet, muss der Doppel-Pulverbehalter
vor der Inbetriebnahme der Kaffeemaschine
montiert werden. Der Betrieb ohne montierten
Behalter ist unzulassig.

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
[>ab Seite 107

Technische Daten
>ab Seite 109

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>ab Seite 107

Zubehdr und Bezeichnung der
Maschinenteile
> Seite 19

Technische Daten
>ab Seite 109

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
[>ab Seite 107

Technische Daten
[>ab Seite 109

24
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Inbetriebnahme

Die Schaerer Coffee Club auspacken und die
Kaffeemaschine auf eine stabile und waagerechte
Unterlage stellen

* Die Technischen Daten beachten

Das Anschlusskabel der Kaffeemaschine in eine
entsprechende Steckdose einstecken

3.3 Inbetriebnahme-Programm

*

Die Kaffeemaschine mit dem Ein/Aus-Schalter
einschalten

Die Kaffeemaschine schaltet ein.

Das Inbetriebnahme-Programm startet.

* Alle Anweisungen auf dem Display ausfiihren
und befolgen

A o y Display Schritt flr Schritt durch die weiteren
Punkte der Inbetriebnahme.
> Folgen Sie den Displaymeldungen.
» Die eingestellten Werte kdnnen nach der
Inbetriebnahme verandert werden.

/0\ Das Inbetriebnahme-Programm fiihrt ber das

Weitere Anleitungen
* Milch anschlieRen [>Kapitel 4.6 Seite 29

Sobald das Inbetriebnahmeprogramm vollstandig
durchlaufen ist und alle notwendigen Einstellungen

durchgefiihrt wurden, startet die Kaffeemaschine neu.

Eine Kalibrierung wird vollautomatisch durchgefuhrt.

Technische Daten
> Seite 109

WICHTIG

Einstellungen &ndern
D> Einstellen
ab Seite 39

A Verbrennungsgefahr/
Verbriihungsgefahr

A » Bei der Ausgabe von Getranken tritt heile
Flussigkeit aus den Auslaufen. Dabei
werden die angrenzenden Oberflachen und
Auslaufe heil3.

> Wahrend der Ausgabe von Getranken nicht
unter die Auslaufe fassen.

> Die Auslaufe nicht unmittelbar nach der
Ausgabe berlhren.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

Betriebsanleitung SCClub
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Inbetriebnahme

Wasserfilter fiir den Wassertank einsetzen
(optional)

Dieser Punkt ist ein Schritt, der wéhrend des
Inbetriebnahmeprogramms ausgefiihrt wird.

Bei Trinkwasser mit einer Karbonatharte von mehr als
5 °dKH muss ein Schaerer Wasserfilter vorgeschaltet
werden, sonst kann es an der Kaffeemaschine zu
Schaden durch Verkalkung kommen.

Wasserharte ermitteln

*

Die Wasserharte des Trinkwassers beim
Wasserversorger erfragen oder mit Hilfe des
Karbonathartetests (mit Anleitung) im Zubehor
ermitteln.

Der Karbonathértetest ist im mitgelieferten Zubehér
enthalten.

Reichweite

Der mitgelieferte Wasserfilter fiir den Wassertank Es git die Einheit ,Deutsche
(200 I) hat bei 10 °dkH eine Reichweite fiir Karbonathérte* ("dkH)
200 Liter Wasser. Die tatsachliche Reichweite ist

von der Trinkwasserharte abhangig und kann der

folgenden Tabelle entnommen werden.

Wasser- | Reichweite Wasser- | Reichweite
harte in Liter harte in Liter
<5 kein Filter 15 135
notwendig

5 400 16 125
6 335 17 120 o
7 285 18 110 Hinweis
8 | 250 19 | 105 | peane wassmar on
9 220 20 100 kein Wasserfilter bendtigt.
10 200 21 95 [g é;geztgebnahme-Programm
1 180 22 90
12 165 23 85
13 155 24 80
14 145 > 25 70
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Bedienen

4 Bedienen

4.1 Sicherheitshinweise Bedienen

Verbrennungsgefahr/
Verbrihungsgefahr

& » Wahrend der Ausgabe von Getranken
und Dampf tritt heiRe Flissigkeit aus den
Auslaufen. Dabei werden die angrenzenden
Oberflachen und Auslaufe heil3.
> Wahrend der Ausgabe von Getranken oder
Dampf nicht unter die Auslaufe fassen.
> Die Auslaufe nicht unmittelbar nach der
Ausgabe berlhren.
> Vor der Verwendung immer ein passendes
Gefal unter den Auslauf stellen.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
D>ab Seite 9

A Gesundheitsgefahr

> Nur Produkte, die flir den Verzehr und
die Verwendung mit der Kaffeemaschine
geeignet sind, verarbeiten.

> Der Pulverbehalter, die Bohnenbehalter und
der Handeinwurf durfen nur mit Materialien
fur die bestimmungsgemale Verwendung
beflllt werden.

4.2 Kaffeemaschine einschalten

Auf der rechten Seite der Bedienblende ist der
Ein/Aus-Schalter.

* Auf den Ein/Aus-Schalter driicken

Ein Signalton ertént.

Die Kaffeemaschine schaltet ein und heizt auf.

Eine automatische Warmsplilung startet.

Ist die Kaffeemaschine zur Getrdnkeausgabe bereit,
erscheint das Display Betriebsbereitschaft.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

PIN-Zugangskontrolle
> PIN-Rechte
Seite 59

Betriebsanleitung SCClub
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Bedienen

4.3 Getrankeausgabe

Dricken auf die Getranketasten startet die Ausgabe

der eingestellten Getranke.

* Beleuchtete Taste =

* Unbeleuchtete Taste/=
rotes Dreieck in der
Kopfleiste

ausgabebereit
nicht ausgabebereit/
Taste gesperrt

Ein Trinkgefal in geeigneter GroRe unter den
Auslauf stellen
Auf die gewlinschte Getranketaste tippen

Getrankeabbruch

*

Nochmals auf die Getranketaste tippen

4.4 Auswahlfelder (optional)

Optional sind Auswahlfelder, wie hier im Beispiel
das DECAF-Feld, verfligbar. Diese Auswahlfelder
erscheinen nach der Getrankeauswahl auf dem
Display.

4.5 Sonderfelder (optional)

Sonderfelder sind optional und werden, je nach
Wunsch, in den Einstellungen aktiviert. Zum Beispiel
ist die Vorwahl der Fullmengen S-M-L ein Sonderfeld.
Fur die Getranke missen diese S-M-L Fillmengen
eingestellt sein, damit sie verfugbar sind. Danach
kann vor der Getrankewahl die Fullmenge ,S*

oder ,L“ ausgewahlt werden. Damit werden nur

die Getranketasten beleuchtet, fir die die GroRRe
vorgesehen ist.

M = eingestellte GetrankegrolRe, keine Vorwahl

S =ca. 25% weniger als M

L =ca. 25% mehrals M

P

Espresso

Cappuccino

&P

Café Créme Latte Macchiato

Tastenlayout
[>Bedienoptionen
Seite 52

D

Café Créme

Abbruchtaste

Beispiel:
Koffeinfrei-Feld (mit 2 Miihlen)

Beispiel:
S-M-L-Feld

28
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4.6 Milch anschlieBen

Milchdiise

Die passende Dampfdiise am Milchschaumer
verwenden.

Farbe Milchtemperatur

+ grin (Standard) ungekuhlte Milch
(16 bis max 22 °C)

» orange (Zubehor)  gekuhlte Milch
(bis 10 °C)

Mit Schaerer Milchkiihler

*

Die passende Dampfduse fur gekuhlte Milch

verwenden (orange)

Den Milchbehalter aus dem Kiihler entnehmen

* Den Deckel des Milchbehélters nach hinten
schieben

* Die Milch in den Milchbehalter fiillen

Den Deckel wieder auf den Behalter setzen

* Den Adapter am Milchschlauch in den Anschluss
im Milchbehalterdeckel stecken

* Den Milchbehalter vorsichtig zurtickschieben

t
i/

Die Milchvorratstemperatur
muss entsprechend der
Milchtemperatur und der
passenden Dampfdiise
angepasst werden.
Milchvorratstemperatur

> Milch und Schaum Seite 62

Milchbehélter

e

Die Milchvorratstemperatur
muss entsprechend der
Milchtemperatur und der
passenden Dampfdiise
angepasst werden.
Milchvorratstemperatur

> Milch und Schaum Seite 62

Betriebsanleitung SCClub
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Milchlanze (optional)

/1 Hinweis
“®/ . Die Milchlanze taglich reinigen.
+ Der Milchschlauch darf nicht geknickt
werden.

HINWEIS

* Die passende Dampfdise am Milchschaumer
verwenden

* Die Milchpackung links neben die Kaffeemaschine
stellen

* Den Deckel der Milchlanze 6ffnen

* Den Plug&Clean Adapter an die Milchlanze
anschlieRen

* Die Milchlanze in die Milchpackung stecken

Die Milchlanze muss bis auf den Boden der

Milchpackung reichen.

4.7 Milch- oder
Milchschaumausgabe

* Ein Trinkgefal in geeigneter GroRe unter den
Auslauf stellen

* Auf die mit Milch oder mit Milchschaum belegte
Getranketaste tippen

Die Ausgabe erfolgt je nach Einstellung im Rezept

(Dosierart, Schaumqualitét usw.).

' 4

r £

Die Milchvorratstemperatur
muss entsprechend der
Milchtemperatur und der
passenden Dampfdiise
angepasst werden.
Milchvorratstemperatur

> Milch und Schaum Seite 62

Dosierart
> Software
> Getrénke
Seite 46
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4.8 HeiRwasserausgabe

* Ein Trinkgefald in geeigneter GroRRe unter den
Heilwasserauslauf stellen

* Auf die HeiBwasser-Taste tippen

Die Ausgabe erfolgt je nach eingestellter Dosierart.

4.9 Basic Steam (optional)

Verbrennungsgefahr/ A VORSICHT
Verbriihungsgefahr — .
{E » Wahrend der Ausgabe von Getranken ’f;’;”‘;’eﬁ’g’;e”’e” beachten

und Dampf tritt heilRe Flissigkeit aus den
Auslaufen. Dabei werden die angrenzenden

Oberflachen und Auslaufe heil?.

» Der Dampfauslauf wird im unteren Bereich
sehr heil3.

> Wahrend der Ausgabe von Getranken oder
Dampf nicht unter die Auslaufe fassen.

> Die Auslaufe nicht unmittelbar nach der
Ausgabe berlhren.

> Den Dampfauslauf nicht im unteren Bereich
anfassen.

> Vor der Verwendung immer ein passendes
Gefal unter den Auslauf stellen.

m Hinweis HINWEIS
2 Die Dosierart fiir Dampf kann unter dem Dosiorart

Menipunkt ,Getranke® eingestellt werden. D%S(I,ir;a,e

Es stehen die Dosierarten Start-Stop, Dosiert, D> Getrénke

Freeflow, und Start-Stop-Freeflow zur Seite 46

Verfugung.

Die Dosierarten werden im Kapitel Getranke

beschrieben.

* Auf die Dampftaste driicken

Es wird Dampf ausgegeben solange die Dampftaste
gedriickt wird.

* Dampf erwarmt Getranke

+ Dampf schaumt manuell Milch auf
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Getranke erwarmen

* Ein Tuch fur den eigenen Schutz vor das Die Dampfausgabe startet

mit dem ersten Tippen auf die
Dampfrohr halten Dampftaste. Das zweite Tippen

* Die Dampftaste kurz driicken auf die Dampftaste stoppt die
Dadurch wird das Kondenswasser ausgeblasen. Dampfausgabe.
* Ein moglichst schlankes und hohes Gefalt mit Griff

verwenden

* Das Gefall hdchstens bis zur Halfte befiillen

* Die Dampfduse tief in das Gefal} eintauchen,
jedoch ohne mit der Dampfdiise den Boden zu
berthren

* Auf die Dampftaste tippen

* Erneut auf die Dampftaste tippen, sobald die
gewunschte Temperatur erreicht ist.

Die Dampfausgabe wird damit gestoppt.

* Den Dampfauslauf zur Tropfschale schwenken

* Auf die Dampftaste tippen und nach einer
Sekunde

* nochmals darauf tippen

Reste im Dampfrohr werden ausgesplilt.

* Den Dampfauslauf mit einem feuchten Tuch
abwischen
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Milch aufschaumen

‘/"\ > Die Milch beim Aufschaumen nicht TIPP
e/ Uberhitzen, die Milchschaummenge nimmt
sonst ab.

*

Ein Tuch fir den eigenen Schutz vor das

Dampfrohr halten

Die Dampftaste kurz driicken

Dadurch wird das Kondenswasser ausgeblasen.

* Ein moglichst schlankes und hohes Gefaly mit Griff

verwenden

Das Gefal hochstens bis zur Halfte beflillen

Die Dampfduse in das Gefal3, bis knapp unter die

Oberflache, eintauchen

Auf die Dampftaste driicken

So entsteht ein sdmiger, kompakter Milchschaum.

* Die Dampftaste loslassen

Den Dampfauslauf zur Tropfschale schwenken

Kurz auf die Dampftaste driicken

Reste im Dampfrohr werden ausgesplilt.

* Den Dampfauslauf zur Tropfschale schwenken

* Auf die Dampftaste tippen und nach kurzer Zeit
nochmals tippen

Durch den kurzen Dampfsto3 werden Reste im

Dampfrohr ausgesplilt.

* Den Dampfauslauf mit einem feuchten Tuch

abwischen

*

*

*
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410 Tassentisch

*

Den Haltegriff oben am Satzbehalter greifen
Den Tassentisch bis zum Anschlag ausziehen

*

Unterstellhdhe mit Tassentisch max. 100 mm
Unterstellhdhe ohne Tassentisch max. 177 mm

4.11 Bohnenbehalter/Pulverbehalter

Die Behalter moglichst rechtzeitig nachfillen.
Die Behalter maximal fiir den Eintagesbedarf
beflillen, um die Frische der Produkte zu bewahren.
Den Behélter immer von vorne nach hinten beftillen.

AW ° Fremdkdrper kdnnen die Kaffeemihle
A o 4 beschadigen. Diese Schaden sind von der
Gewahrleistung ausgeschlossen.
> Darauf achten, dass keine Fremdkorper in
den Bohnenbehalter gelangen.
> Den Pulverbehalter nicht tberfillen.
> Das Pulver nicht andrticken und
verdichten.

4 Option Doppel-Pulver

Y Der optionale Doppel-Pulverbehalter wird

in einer separaten Verpackung versendet.

Ist die Kaffeemaschine mit dieser Option
ausgestattet, muss der Doppel-Pulverbehalter
vor der Inbetriebnahme der Kaffeemaschine
montiert werden. Der Betrieb ohne montierten
Behalter ist unzulassig.

i

WICHTIG

Kapitel Gewébhrleistung
beachten
>ab Seite 107

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
>ab Seite 107

Technische Daten
[>ab Seite 109

/”i\\‘ Manche Pulversorten kbnnen Reste im

‘e / Pulverbehalter zuriicklassen, die sich
moglicherweise an der Behaltervorderseite
aufstauen.

HINWEIS

34
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412 Handeinwurf

Der Handeinwurf ist in der Mitte auf dem
Kaffeemaschinendeckel.
Der Handeinwurf wird verwendet:
 Als Einwurf fir Reinigungstabletten
» Fur weitere Kaffeesorten, zum Beispiel fur
entkoffeinierten Kaffee
Zur Kaffeeverprobung

J@ » Kaffeemehl oder Reinigungstablette nur

L o 4 nach Meldung auf dem Display einwerfen.

+ AusschlieRlich gemahlenen Kaffee fiir den
Handeinwurf verwenden.

» Kein wasserlosliches Kaffeepulver
verwenden. Keinen zu fein gemahlenen
Kaffee verwenden.

Zubereitung mit Kaffeemehl iiber den
Handeinwurf

* Oben auf die Handeinwurfklappe driicken, um
diese zu 6ffnen (push to open)

Das Kaffeemehl einwerfen (maximal 15 g)
Die Handeinwurfklappe schlief3en

Auf die gewtnschte Getranketaste tippen

Tabletteneinwurf

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>ab Seite 107

Handeinwurf

Betriebsanleitung SCClub
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4.13 Satzbehalter

Der Satzbehalter fangt das verbrauchte Kaffeemehl
auf. Er fasst den Kaffeesatz von ca. 30 Briihungen.
Auf dem Display erscheint eine Meldung,

sobald der Satzbehalter geleert werden muss.

Die Getrankeausgabe ist gesperrt, solange der
Satzbehalter enthnommen ist.

* Den Tassentisch in den Satzbehalter schieben
Den Satzbehalter entnehmen

Den Satzbehalter leeren

Der Tassentisch liegt auf dem Satzbehélter auf.
Den Tassentisch beim Leeren des Satzbehélters
immer festhalten.

* Den Satzbehalter wieder einsetzen

Den Vorgang auf dem Display bestatigen

*

*

*

‘/"\, * Das Einsetzen ohne Leeren flhrt zur
L o 4 Uberfiillung des Satzbehalters. Die
Kaffeemaschine wird verschmutzt. Das
kann Folgeschaden verursachen.
> Den Satzbehalter vor dem Einsetzen
immer leeren.
> Kann der Satzbehalter nicht eingesetzt
werden, den Schacht auf Kaffeereste

Uberprifen und diese entfernen.

414 Theken-Satzdurchwurf (optional)

Die Kaffeemaschine kann mit einem Theken-
Satzdurchwurf ausgestattet werden. Der Satzbehalter
und der Kaffeemaschinenboden haben in diesem

Fall einen Durchbruch, der in der bauseitigen

Theke fortgesetzt ist. Der Kaffeesatz wird in einem
separaten Behalter unter der Theke aufgefangen.

> Reinigung Satzbehélter
Seite 80

WICHTIG

Kapitel Gewébhrleistung
beachten
>ab Seite 107

Wichtig

Den Satzbehélter taglich
reinigen
>Manuelle Reinigungen
Seite 80
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4.15 Tropfschale

A Verbrithungsgefahr

* In der Tropfschale kénnen heilte
& Fliissigkeiten sein.
> Die Tropfschale vorsichtig bewegen.
> Sorgféltig wieder einsetzen, damit es
nicht zu unbeabsichtigtem Wasseraustritt
kommt.

Bei Kaffeemaschinen ohne Ablaufanschluss meldet
der Fullstanstandssensor, wenn die Tropfschale voll
ist.

Die Tropfschale vorsichtig entnehmen, leeren und
wieder einsetzen

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
D>ab Seite 9

Die Tropfschale téaglich reinigen

Pflege
>ab Seite 72

/9 BeiKaffeemaschinen mit Ablaufanschluss
e/ kann die Tropfschale ebenfalls entnommen
werden (z.B. zur Reinigung).

Tropfschalensensor

Ein Sensor Gberwacht, ob die Tropfschale eingesetzt

ist und den Fillstand. Bei maximalem Fullstand

erscheint eine Meldung auf dem Display.

* Nach Meldung die Tropfschale vorsichtig
entnehmen, leeren und wieder einsetzen

«/ﬁ\\ Die Unterseite der Tropfschale und der

Q¥ Bereich des Tropfschalensensors missen
vor dem Einsetzen trocken sein. Der Sensor
befindet sich rechts unter der Tropfschale.
Verbleibt Feuchtigkeit in diesem Bereich,
erscheint die Meldung , Tropfschale leeren®
erneut.

HINWEIS

WICHTIG

O

Dieser Aufkleber kennzeichnet
den Bereich, der trocken bleiben
soll.

Betriebsanleitung SCClub
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4.16 Festwasseranschluss (optional)

Der Festwasseranschluss an Wasser und Abwasser
ist Uber einen Nachrustsatz moglich.

M Mit Festwasseranschluss darf der Wassertank

| ) . .
¥ nur bei ausgeschalteter Kaffeemaschine

entnommen werden.

417 Kaffeemaschine ausschalten

WICHTIG

Nachriistsatz Festwasser

A Hygiene beachten

* In der Kaffeemaschine kdbnnen sich
gesundheitsgefahrdende Keime bilden.

> Vor dem Ausschalten der Kaffeemaschine
die tagliche Ausschaltspllung durchfuihren.

1) Die Anleitung beachten

¥ . Bei Nichtbeachten wird im Falle eines
Schadens keine Haftung tbernommen.

Auf der rechten Seite der Bedienblende ist der
Ein/Aus-Schalter
* Kurz auf den Ein/Aus-Schalter driicken
(ca. 1 Sekunde)
Die Kaffeemaschine schaltet aus.
* Den Netzstecker ziehen
Kaffeemaschinen mit Festwasseranschluss:
* Den Haupthahn der Wasserzuleitung schlie3en

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

Die Kaffeemaschine wie in der
Anleitung angegeben reinigen.

Pflege
>ab Seite 72

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>ab Seite 107

A

PIN-Zugangskontrolle
D> PIN-Rechte
Seite 59
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5 Software

A » Beim Einstellen von Getranken gelten die
gleichen Sicherheitshinweise wie fir das
Bedienen der Kaffeemaschine.
> Alle Sicherheitshinweise Bedienen
beachten.

5.1 Ubersicht

Betriebsbereitschaft

&

Espresso Cappuccino

&b

Café Créme Latte Macchiato

P

Ristretto Caffé Latte

(]

A

Felder Display Betriebsbereitschaft
O

SteamJet-Tassenwarmer
Seite 42

Barista (Kaffeestarke)
Seite 41

Koffeinfrei-Feld
Seite 28

HES

A VORSICHT

Sicherheitshinweise Bedienen
> Seite 27

Seite 41

Tastenlayout
> Bedlienoptionen
Seite 52

Die Felder und Tasten
auf dem Display stehen
Je nach Einstellung und
Maschinenausfiihrung zur
Verfiigung.

Seite 41

Warmspdulen
Seite 41

Meldungen
Seite 97

S-M-L-Feld
Seite 67

Betriebsanleitung SCClub
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Funktionen Hauptmenii

w B ®

Pflege Info Timer
Seite 43 Seite 57 Seite 61
Getranke Bedienoptionen USB
Seite 45 Seite 52 Seite 68
Abrechnung PIN-Rechte

Seite 58 Seite 59

Felder Meniisteuerung

Zum Hauptmenu

Zum vorherigen Menu
PIN-Eingabe

Weiter, Vorwarts, Start

Laden von Einstellungen

[ElINEES S

Speichern von Einstellungen

EENEmnm

Meldungen auf dem Display

Fehlermeldung

B>
Ll

ab Seite 43

System
Seite 62

Sprache
Seite 70

Wert/Einstellung bestatigen

Wert/Einstellung I6dschen
Testzubereitung
Zuruck

Tastaturaufruf

Milchtemperaturanzeige
(optional)

40
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5.2 Betriebsbereitschaft

Display Betriebsbereitschaft

Das bei Betriebsbereitschaft angezeigte Display ist
abhangig von den Optionen der Kaffeemaschine und
von den individuellen Einstellungen.

5.21 Felder Display Betriebsbereitschaft

Getranketasten

Alle ausgabebereiten Getranketasten sind beleuchtet.
Durch vertikales Streichen auf dem Display werden
die weiteren, zur Ausgabe verfligbaren Getranke
angezeigt. Die Getrankeausgabe startet nach dem
Tippen auf die gewlinschte Getranketaste.

Warmspiilfeld

* Auf das ,Warmsplilfeld* tippen

Eine Splilung der Kaffeeleitungen mit heiBem Wasser
startet. Das Wasser wérmt das Briihsystem und
garantiert eine optimale Kaffeetemperatur.

Empfohlen nach einer ldngeren Briihpause,
insbesondere vor der Ausgabe einer Tasse Espresso.

Baristafeld — Kaffeestarke

Anzeige Kaffeestarke
Standard 2 Bohnen normal, wie eingestellt
1 x tippen 3 Bohnen 15% starker als eingestellt*
2 x tippen 1 Bohne 15% schwacher als eingestellt*
* Maximale Kaffeemehlmenge 15 g pro Brihung

Die Kaffeestérke wird einmalig fiir die ndchste
Briihung geéndert.

Tastenlayout
D> Bedienoptionen
Seite 52

o
Cappuccino

Beispiel: Cappuccino-Taste

Warmsplilfeld aktiv/inaktiv
> Bedlienoptionen
Seite 53

Baristafeld aktiv/inaktiv
> Bedienoptionen
Seite 52

Betriebsanleitung SCClub
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5.2.2 SteamdJet Tassenwarmer

Verbrennungsgefahr/
Verbrithungsgefahr

& * Heifler Dampf wird tUber den SteamJet
Tassenwarmer ausgegeben. Dabei werden
auch die Tassen und die angrenzenden
Oberflachen heild.
> Hitzebestandige Trinkgefalde verwenden.
> Immer eine Tasse mit der Offnung nach
unten Uber den Tassenwarmer stellen,
bevor der Dampf ausgegeben wird.
> Die angrenzenden Oberflachen nicht kurz
nach der Ausgabe berthren.
> Die Auslaufe nicht unmittelbar nach der
Ausgabe berthren.
> Die SteamJet-Funktion niemals ohne
eingesetztes Tropfgitter oder ohne den
Tassenwarmereinsatz verwenden.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

Die Tropfschale taglich reinigen

Pflege
>ab Seite 72

A Gesundheitsgefahr/Hygiene

+ Die SteamJet-Funktion ist zur Erwarmung
der Trinkgefale vorgesehen und ist nicht
zur Reinigung geeignet.

> Stets frisch gesplilte Trinkgefalie zur
Tassenwarmung verwenden.

A VORSICHT

Der SteamJet Tassenwarmer warmt mit heilem

Dampf Tassen auf.

* Eine Tasse mit der Offnung nach unten auf den
Tassenwarmer stellen

* Auf das Feld B tippen

HeiBer Dampf strémt langsam von unten in die

Tasse.

Der Dampfstrom dauert maximal solange, wie in den

Einstellungen festgelegt wurde.

* Nochmals auf das SteamJet-Feld tippen

Der Dampfstrom endet sofort.

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

@A)

\lI’

SteamJet-Feld aktiv/inaktiv
[>Bedienoptionen
Seite 53
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Pflege

Systemreinigung
Zuletzl it

Anleitungen

Filtertausch

hen

Entkalkung
aktuell: 0 Liter

Systemreinigung

Mit oder ohne Ausschalten der Kaffeemaschine nach
der Reinigung. Eine Meldung zur Systemreinigung
erfolgt automatisch nach 6 Tagen oder 200
Brihungen. Nach 7 Tagen oder 250 Brihungen wird
die Getrankeausgabe gesperrt.

Die Maschine kann erst nach der Reinigung wieder
verwendet werden.

Mixerspiilung

Sie bezeichnet die Zwischenreinigung des Mixers.

Milchsystemspiilung

Die Milchsystemspulung spilt den Milchschlauch mit
den Milchdusen und den Milchschaumer.

=Nw

Felder Meniisteuerung
> Ubersicht
Seite 40

Kapitel Pflege
D>ab Seite 72

HACCP-Reinigungskonzept
>ab Seite 93

Systemreinigung

Systemreinigung
Pflege ab
> Seite 75

Mixerspulung

Mixerspiilung
Pflege
> Seite 77

Milchsystemspulung

Milchsystemspiilung
Pflege
> Seite 77
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CleanLock

* Auf tippen

Ein 15-Sekunden-Countdown startet.

Jetzt kann das Touch-Display gereinigt werden.

15 Sekunden nach der letzten Bertihrung wird das
Touch-Display wieder aktiviert.

Anleitungen

Animierte Anleitungen zu den verfligbaren
Reinigungsprogrammen und fir den Aus- und Einbau
von Kaffeeauslauf, Milchschdumer, Milchschlauch,
Mixersystem, Wasserfiltertausch und SteamJet.

Filtertausch

Ab 5 % verbleibender Filterreichweite wird bei jedem
Einschalten die restliche Reichweite angezeigt.

Bei 0 % verbleibender Filterreichweite, wird alle 3
Stunden angezeigt, dass der Wasserfilter getauscht
werden muss. Der Filtertausch ist notwendig, um
Maschinenschaden zu vermeiden.

* Den Filter tauschen

* Den Filtertausch bestatigen

Nach dem Filtertausch erfolgt eine Programmabfolge
zur Spllung und Entliiftung des Wasseffilters und
des Wassersystems. Dabei fliel3t heiBes Wasser aus
dem HeiBwasserauslauf.

Entkalkung

Die Wasserharte, der Wasserdurchsatz und ob

ein Wasserfilter eingesetzt wird, bestimmen die
verbleibenden Liter bis die Entkalkung notwendig ist.
Diese Literangabe wird von der Schaerer Coffee Club
berechnet und angezeigt.

Briiherpflege

Nach 15.000 Briihungen muss der O-Ring an
der Bruheinheit ausgetauscht werden. Ist die
Lebensdauer tUberschritten, wird einmal taglich
gemeldet, dass der Tausch fallig ist.

* Den O-Ring tauschen

Den Tausch bestatigen

*

CleanLock

Anleitungen

Filtertausch

Anleitung Wasserfilter beachten!

Die Displays fiihren Schritt fiir
Schritt durch das Programm.
Den Anweisungen folgen!

Entkalkung

Kapitel Entkalkung
>ab Seite 78

I+

Bruherpflege
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5.4 Getranke

Allgemeines

Testausgabe

Bei vielen Getrankeeinstellungen ist es maoglich, eine

Testausgabe mit den neuen Einstellungen zu starten,

bevor das Rezept gespeichert wird.

* Die Einstellungen wie gewunscht andern

* Auf das Feld Icon ,Testausgabe® tippen

Das Getrdnk wird mit den neu eingestellten Werten

ausgegeben.

* Ist das Getrank wie gewlnscht, auf das Symbol
Speichern tippen

Das Rezept wird gespeichert.

Rezepte speichern

Das geanderte Rezept wird hier gespeichert.

Rezepte laden

Ein gespeichertes Rezept wird hier auf eine
Getranketaste geladen.

* Auf eine Getranketaste tippen

* Auf das Feld ,Rezepte laden” tippen

Ein Untermenti éffnet.

* Das gewlinschte Rezept markieren

* Auf das Feld ,Rezepte speichern” tippen
Die Getrénketaste wird mit dem neu gewéhlten
Rezept belegt.

8-

L1
&

Cappuccino

Beispiel: Cappuccino-Taste

\Y4

=

ﬂ:|>

Betriebsanleitung SCClub
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Fillmenge, Animation Tassentisch,
Mehrfachbriihung & Dosierart

Fiilllmenge

Die gewunschte Fullmenge einstellen. Das Rezept
wird entsprechend angepasst.
100 % entspricht dem bisher gespeicherten Wert.

Animation Tassentisch

Die ,Animation Tassentisch“ wird nach der
Getrankewahl angezeigt, wenn sie zuvor unter
~Fullmenge” pro Getrank aktiviert wurde. Daflir
Héakchen im Feld ,Animation Tassentisch“ setzen.

Ablauf bei Getrankeausgabe:

* Auf die gewlinschte Getranketaste tippen
Die Animation wird auf dem Display angezeigt.
* Mit dem griinen Hackchen bestatigen

* Das Getrank wird ausgegeben

Fullmenge S-M-L

Anzeige nur bei unter System aktivierter
S-M-L-Funkton. Die Rezepte werden fir die Gréflen
S und L generiert. M ist wie (mittig) eingestellt.
Standardwerte:

S = 25% weniger als M

L=25% mehrals M

S-M-L-Funktion

Die S-M-L-Funktion kann unter dem System-Men(i
aktiviert werden. Eine Abweichung zur angegebenen
Standard-Fillmenge kann allgemein ebenfalls unter
System fur alle Getranke angegeben werden.

Fir abweichende Einzelgetranke mussen die
S-M-L-Mengen individuell unter der Fillmenge
(Getrankeeinstellungen) verandert werden.

Jede Grofie kann auch einzeln aktiv bzw. inaktiv
gesetzt werden. Inaktiv bedeutet, die GroRe steht in
dem Fall fur das Getrank nicht zur Auswahl (Hakchen
dafir einzeln entfernen). Anschliessend speichern.

M L
99 124
126

N e

Il S-Aktiv = Aktiv - = L-Aktiv

S-M-L fiir einzelne Getrdnke
&éndern
> Fiillmenge

S-M-L aktivieren und generell
fiir alle Getrdnke &ndern
[>System

>S-M-L

Seite 67

Bedienen
[>Sondertasten
> Seite 28
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Mehrfachbriihung

Das Getrank wird mehrfach wie eingestellt gebrtiht.
Es kann mit einem Tastendruck bis zur 12-fachen
eingestellten Menge ausgegeben werden.

Verfugbar fur Kaffee- und Milchmischgetranke, sowie
fir HeiRwasser bei Dosierart ,dosiert”.

Dosierart

Die Dosierart ist fur Heisswasser, Milchschaum,
Milch und Dampf bestimmbar. Alle anderen Getranke
werden bereits dosiert ausgegeben.

e Start-Stop
Die Ausgabe lauft bis zur eingestellten Menge. Die
Ausgabe kann durch erneuten Tastendruck vorher
gestoppt werden.

* Dosiert
Die eingestellte Menge wird ausgegeben. Die

Dosierart ist flir Milch, Schaum und fiir HeiRwasser

verfugbar.

* Freeflow
Das Getrank oder Dampf wird ausgegeben,
solange die Taste gedrtckt bleibt.

¢ Start-Stop-Freeflow
Ein kurzer Tastendruck startet die
Start-Stop-Ausgabe.
Ein langer Tastendruck ab 1 Sekunde startet die
Freeflow-Ausgabe.

Betriebsanleitung SCClub
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Rezepte dndern

Latte Macchiato M
Rozopt andorn

Felder Mendisteuerung
> Ubersicht
Seite 40

Vorrat
Werkszugaben:

Aktueller Rezeptaufbau

Die im Rezept enthaltenen Zugaben werden hier
angezeigt.

Die Zubereitungsreihenfolge verlauft von links nach
rechts. Zugaben, die untereinander stehen, werden
gleichzeitig zubereitet.

Die Software meldet, wenn gewtlinschte Optionen
technisch nicht méglich sind.

Vorrat Werkszugaben

Die Zugaben, die fir das Rezept verwendbar sind,

werden hier angezeigt.

* Auf die gewlinschte Zugabe tippen und diese in
den aktuellen Rezeptaufbau schieben.
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Zugabe l6schen

Eine markierte Zugabe aus dem aktuellen
Rezeptaufbau I6schen.

Zugabe andern

* Die Zugabe markieren und auf das Symbol
»Zugabe andern® tippen

Das Menii offnet.

Die Einstellmoglichkeiten fir die gewahlte Zugabe
werden angezeigt.

Die gespeicherten und die aktuellen Daten werden
angezeigt.

Die aktuellen Werte

% Die vom Service hinterlegten Werte

Die Werkswerte

Kaffeemehlmenge

Angabe in Gramm (g)

Wassermenge/Milchmenge

Angabe in Milliliter (ml)

[ EX
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Kaffeequalitat

Die Qualitatsstufen beeinflussen die Kaffeebrihung.
Je hoher die Qualitatsstufe, umso intensiver werden
die Geschmacks- und Aromastoffe des Kaffees
gelost.

Qualitatsstufen

1 Nach dem Pressen wird dem Kaffeemehl Platz
zum Quellen gegeben.

2 Nach dem Pressen wird direkt gebriht.

Nach dem Pressen erfolgt ein Vorbriihen.

4 Nach dem Pressen und dem Vorbriihen wird
nassgepresst.
Wie Qualitat 4, jedoch stéarkeres Nasspressen.

Wie Qualitat 5, jedoch starkeres und
langeres Nasspressen.

7  Wie Qualitat 6, jedoch starkeres und
langeres Nasspressen.

Kaffeemiihle auswéhlen (optional)

Fir jedes Kaffeerezept kann ausgewahlt werden,
welche Kaffeemuhle verwendet werden soll.

Der gewtinschten Kaffeemuhle wird der Wert 1
zugeordnet.

Muhle1 Mihle 2 Kaffeemehl
Das Kaffeemehl aus Miihle 1

1 0 wird verwendet.

Das Kaffeemehl aus Mihle 2
0 1 )

wird verwendet.

Das Kaffeemehl wird je zur
1 1 Halfte aus Muhle 1 und Mihle

2 verwendet.

Hinweis!

Wird sehr feines Kaffeemehl
bei einer geringen Menge
Briihwasser verwendet, kann
eine hohe Qualitétsstufe zu
einem Briihwasserfehler fiihren.

e '\ ,Kaffeemiihle auswahlen“ ist bei

&/ Kaffeemaschinen mit zwei Miihlen mdglich.

HINWEIS
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Text und Bild

Cappuccino
Text + Bild andern

Text + Bild

Cappuecino

Bemerkung

Der Getrankename und das Bild einer Getranketaste
werden hier angepasst.

Fir Textanpassungen: Tastatur aktivieren mit dem
Tastatur-Icon.

Fir Bildanpassung: Auf aktuelles Bild tippen.

Bemerkung

Eine Notiz zum Getrank kann hier hinterlegt werden.

Felder Mendsteuerung
> Ubersicht
Seite 40
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5.5 Bedienoptionen i
md (V-p

Bedienelemente

SB-Betrieb (Selbstbedienung)

Fir den SB-Betrieb kdnnen einige Funktionen inaktiv
geschaltet werden.

Diese Funktionen und ihre Felder werden im
inaktiven Zustand nicht angezeigt.

Optionen: » aktiv * inaktiv
Standardwert: () inaktiv

SB-Betrieb aktiv bedeutet folgende Einstellungen
werden gleichzeitig geschaltet.

» Baristafeld: inaktiv

* Warmsplilfeld: inaktiv

* Menifeld: verzogert

» SteamdJet: inaktiv

* Fehleranzeige: Symbol

* Anpassung Tassengrofe: inaktiv

* Vorauswahl Sprachen: inaktiv

* Animation Tassentisch: aktiv

Standardeinstellungen

Baristafeld
Optionen: » aktiv  inaktiv
Standardwert: . aktiv

aktiv  Das Feld wird bei Betriebsbereitschaft unten
angezeigt. Dreistufige Einstellung des Kaffee
Starkegrades.
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Warmspililfeld

Optionen: » aktiv * inaktiv
Standardwert: . aktiv

aktiv.  Das Feld wird bei Betriebsbereitschaft
ganz unten angezeigt. Empfehlenswert bei
langerer Pausierzeit oder Espresso.

Meniifeld

Optionen: + sofort » verzogert

Standardwert: sofort

sofort Das Mentifeld reagiert sofort nach dem
Tippen auf das Feld.

SteamJet

Optionen: » aktiv * inaktiv
Standardwert: O inaktiv

aktiv  Option Tassenwarmer. Das Feld wird bei
Betriebsbereitschaft unten angezeigt.

Fehleranzeige

Der Fehler wird in der Kopfleiste im Display mit
unterschiedlichen Farben gemeldet.

Optionen: + Text * Symbol
Standardwert: Text

Anpassung TassengroRe

Die freie Fullmengenwahl kann in den
Bedienoptionen aktiviert werden.

Die Fullmenge kann damit vor der Getrankewahl auf
die verwendete Tassengrosse angepasst werden.

Optionen: » aktiv e inaktiv
Standardwert: O inaktiv

Betriebsanleitung SCClub
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Wird die Tasse auf dem Regler nach rechts
geschoben, erhéht sich die Flllmenge, nach links
geschoben verringert sich die Fillmenge.

Die Flllmenge wird in Prozent angegeben.

Regler in der Mitte  wie eingestellt 100 %
Regler ganz links 50% weniger
Regler ganz rechts 50 % mehr

Vorauswahl Sprachen

Hier wird eingestellt, ob die Vorauswahl von
Sprachen bzw. Flaggen bei Betriebsbereitschaft
moglich ist. ,Vorauswahl Sprachen* ist hier individuell
auf bis zu 5 Sprachbuttons aktivierbar.

Zweite Option ist unter ,,Bedienoptionen® die Wahl
des Tastenlayoutes ,SB+Flaggen®.

Optionen:  aktiv * inaktiv

Standardwert: Q) inaktiv

Animation Tassentisch

Hier wird eingestellt, ob die ,Animation Tassentisch®
in den Getrankeeinstellungen freigegeben

ist. Die Animation kann hier fir alle in den
Getrankeeinstellungen definierten Rezepte aktiviert
bzw. deaktiviert werden.

Optionen: » aktiv * inaktiv
Standardwert: . aktiv

Tastenlayout ,SB+Flaggen”
> Tastenlayout Seite 55

54

Betriebsanleitung SCClub



Software

Tastenlayout

Verschiedene Standardtastenlayouts sind hier
gespeichert und kdnnen ausgewahlt werden.

PostSelection

Optionen: » aktiv e inaktiv

Standardwert: () inaktiv

aktiv

Die Auswahl der Kaffeesorte und die
GetrankegrofRe werden nach Wahl des
Getranks abgefragt.

Die Benennung der Kaffeesorten und
der GroRRen kdnnen geandert werden.
(Kaffeesorte und S-M-L).

Grolke 1
Grolke 2
Grolke 3
Portionierer 1
Portionierer 2

Fir den Selbstbedienungs-Betrieb kénnen einige
Funktionen inaktiv geschaltet werden.

Die Funktionen und ihre Felder werden im inaktiven
Zustand nicht angezeigt.

Anzeigemodus

Optionen: + einseitig * mehrseitig

Standardwert: < einseitig

Koffeinfrei

Optionen: » aktiv e inaktiv
Standardwert: )

aktiv

Prozentualer Anteil der Kaffeemehimenge
des Standardrezepts.

Tastenlayout

PostSelection

Betriebsanleitung SCClub
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Decaf-Faktor

Der Wert fur den Decaf-Faktor wird hier eingestellt.
Die Kaffeemehlmenge fur Decaf (entkoffeinierter
Kaffee) wird in Prozent zur im Rezept eingestellten
Kaffeemehlmenge festgelegt.

Diese Einstellung gilt fir alle Kaffeegetranke bei
Vorwahl ,Decaf*.

Optionen: » aktiv * inaktiv
Standardwert: O inaktiv

Getrankevorwahl
Optionen:  aktiv * inaktiv
Standardwert: O inaktiv

aktiv  Zuvor ausgewahlte Getranke werden
ohne weiteren Tastendruck ausgegeben.
Getrankeabbruch nicht moglich.

Getrankeabbruch
Optionen: » aktiv * inaktiv
Standardwert: . aktiv

aktiv  Die Getrankeausgabe kann durch
nochmaliges Driicken auf die Getranketaste
abgebrochen werden.

Decaf-Faktor

Bei einem Decaf-Faktor 15%
wird zum Beispiel Café Creme
bei der Zubereitung mit der
Decaf-Funktion mit 15% mehr
Kaffeemehl gebriiht als beim
Standardrezept.

Getrankevorwahl

Getrankeabbruch
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5.6 Info

Das Info-Menu bietet die im Folgenden
beschriebenen Auswahlmdglichkeiten an.

Letzte Briihung

Informationen zur letzten Brihung.

Timer

Die Timer-Wochenubersicht wird aufgerufen. In
dieser Ubersicht werden alle Ein- und Ausschaltzeiten
angezeigt.

Service

Kontaktdaten flir den Schaerer Service.
Seriennummer der Kaffeemaschine.

Pflege

Die letzten Reinigungen und PflegemalRnahmen, die
Uber Programme der Kaffeemaschine laufen, werden
hier angezeigt.

Wasserfilter und Entkalkung

Information Uber die verbleibende Reichweite des
Wasserfilters und den Zeitpunkt der nachsten
Entkalkung.

Protokoll

Protokoll Gber Ereignisse (Events) und Fehler zu
Bedienung und Reinigung der Kaffeemaschine.

=8P
|

Letzte Bruhung

4

Filter/Entkalkung

Protokoll

Betriebsanleitung SCClub
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5.7 Abrechnung

Zahler

Die Zahler der ausgegebenen einzelnen Getranke
und die Summen der Getréanke werden hier
angezeigt.

Ein Protokoll kann Gber den USB-Ausgang
ausgelesen werden.

=

Cappuccino
Cappuccino
Chociatto
Chociatto
Espresso
HeiRwasser
Latte Mach..
Latte Mach..
Milch

Kaffee

ESIr=Z=Z2=r=r2

Standardeinstellung
Zahler 1 = Tageszahler
Zahler 2 = Wochenzahler
Zahler 3 = Monatszahler
Zahler 4 = Jahreszahler

4R
‘\\!/ ) Jeder Zahler kann zurlickgesetzt werden.

TIPP
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coffeeMYsation (App)

Abrechnung

Die Abrechnung flr Nutzer der coffeeMYsation
App ist hier aktivier- oder deaktivierbar. Mit der
coffeeMYsation App kdnnen vom Nutzer individuell
eingestellte Wunschgetranke via Bluetooth bereits
auf dem Weg zur Maschine ausgegeben werden.
Sie ist bei allen Schaerer Coffee Club Maschinen
anwendbar. Die individuellen Rezepte sind somit
nicht an nur eine Maschine gebunden.

Ist ,Abrechnung* aktiviert, kann auf folgende
Funktionen zugegriffen werden:

* Benutzerliste laden

* Benutzerliste speichern

* Verbrauch abrechnen

coffeeMYsation

r/"\\ Um die Abrechnungsfunktion der App nutzen
e/ zu koénnen, muss die Bluetooth-Funktion unter
System aktiviert sein.

5.8 PIN-Rechte

Es kann je eine PIN flr die im Folgenden
aufgefihrten Bereiche vergeben werden.
* Reinigen

+ Einstellen

» Abrechnen

Die PIN sind hierarchisch aufgebaut.

Das heifst zum Beispiel: Die Einstellen-PIN gibt
gleichzeitig alle Rechte fur die Reinigen-PIN frei,
jedoch nicht die Rechte fir die Abrechnen-PIN.
Wird keine PIN vergeben, so ist der Bereich ohne
PIN zuganglich.

Waurde fiir eine Ebene eine PIN vergeben, gibt es
ohne PIN keinen Zugang.

HINWEIS

B-[]
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Reinigen-PIN

Nach Eingabe der gultigen PIN, Zugang zu:

u Pflege

Einstellen-PIN

Nach Eingabe der gultigen PIN, Zugang zu:

u Pflege Timer
U Getranke System
Bedienoptionen Sprache

Abrechnung USB

(ohne ,Léschen®)
Abrechnen-PIN

Nach Eingabe der gliltigen PIN, Zugang zu:

u Pflege ﬂ PIN
n Getranke Timer
Bedienoptionen System

Abrechnung Sprache
(mlt ,,LéSChen“) USB

Einstellen

60
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59 Timer

Uhrzeit/Datum

Die aktuelle Uhrzeit und das Datum werden hier
eingestellt.

Tastenlayoutzustand

Optionen: » aktiv e inaktiv
Standardwert: () inaktiv

aktiv  Uber den Timer kdnnen automatisch
Tastenlayouts zugeordnet werden.

Tastenlayoutiibersicht

Die Wochenubersicht tber alle Schaltzeiten fir das
Tastenlayout wird angezeigt.

Die Einstellungen sind direkt in der Ubersicht
veranderbar.

Uhrzeit/Datum

Tastenlayoutzustand

Zum Beispiel Selbstbedienung
von 21:00 bis 06:00 Uhr.

Tastenlayoutiibersicht

Ii—

Die Mindestzeit fiir die Anzeige
eines Tastenlayouts ist 30
Minuten

Betriebsanleitung SCClub
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5.10 System ,
=B
\4

Milch und Schaum

Die zentralen, allgemeinguiltigen Werte fiir Milch und

Milchschaum werden hier eingestellt. Diese Werte
sind gliltig fir alle vorhandenen Rezepte.

Wenn in den Rezepten spezielle Werte fur Milch
und Milchschaum eingestellt werden, behalten diese
Gultigkeit und werden nicht verandert.

Milchvorratstemperatur

Optionen:
>16 °C = griine Milchdiise (Standard)

<10 °C = orange Milchduse (Zubehor)

; - *Nur bei konstanter
<5°C=
5°C blaule Milchdlse . Milchvorratstemperatur <5°C.
(optionales Sonderzubehdr*)

/9> Ab 10 °C sollte die griine Duse

“\g//“ verwendet werden. Wir empfehlen fir die HINWEIS
Verwendung von ungekuhlter Milch die
Milchvorratstemperatur 16-22 °C fiir ein
optimales Ergebnis. Die blaue Duse flr
konstant weniger als 5 °C muss im Bedarfsfall
vom Techniker bestellt und aktiviert werden.

Fortschrittsanzeige

Fortschrittsanzeige

Optionen: Linie, Kreis, Aus

Standardwert: Linie
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Display und Beleuchtung

Parameter betreffend Display wie Helligkeit und
Beleuchtung am Auslauf finden sich in diesem
Systemmend.

Beleuchtungskonzept

Bestehend aus zwei Parametern:

1. Beleuchtung (am Auslauf)

Optionen:  aktiv * inaktiv
Standardwert: () inaktiv

aktiv.  Wahrend die Maschine in
Betriebsbereitschaft ist, leuchtet konstant
ein kleines Lampchen direkt hinter dem
Getrankeauslauf.

2. Event (Meldung) Anzeige
Optionen: » aktiv * inaktiv

Standardwert: C’ inaktiv

aktiv  Die Beleuchtung wahrend einer Meldung ist
aktiviert.

Displayhelligkeit
Die Displayhelligkeit ist in 5-Prozent-Schritten

konfigurierbar.
Helligkeit automatisch absenken

Optionen: » aktiv * inaktiv
Standardwert: . aktiv

Display und Beleuchtung

Betriebsanleitung SCClub
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aktiv  Ist ,Helligkeit automatisch absenken*
aktiviert, wird die Displayhelligkeit 5
Minuten nach der letzten Getrankeausgabe
automatisch abgesenkt (Betriebspause).
Bei abgesenkter Displayhelligkeit leuchtet
beim ersten Tippen das Display wieder
in der gewahlten Helligkeit. Beim zweiten
Tippen auf eine Getranketaste wird das
entsprechende Getrank ausgegeben.

Touchkalibrierung

Das Touchdisplay neu kalibrieren.

Displayhintergrund

Hier kann das Farbdesign des Touchdisplays
eingestellt werden.

* Hintergund fir die Hauptseite

» Hintergrund fiir Weitere Seiten

Getranke: Schrift + Farbe

Hier wird eingestellt, ob die Schriftfarbe und -grosse
der Getranke geandert werden durfen.

Optionen:  aktiv * inaktiv

Standardwert: () inaktiv

aktiv  Schriftfarbe und -grésse kénnen im
nachsten Schritt genau eingestellt werden.

Wasserfilter

Angaben zur Wasserharte und Reichweite.

Optionen: » aktiv * inaktiv
Standardwert: O inaktiv

Getranke: Schrift + Farbe

Wasserfilter

Hinweis

Bei einer Wasserhérte von 0 bis
4 °dKH wird kein Wasserfilter
benétigt.
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aktiv  Wasserfilter ist vorhanden. Gemessene
Wasserharte und Reichweite des
Wasserfilters (gemass Tabelle) werden
abgefragt, siehe folgend.

Gemessene Karbonatharte

Die gemessene Wasserharte in °dKH wird hier

eingegeben.

* Die Wasserharte des Trinkwassers beim
Wasserversorger erfragen oder mit Hilfe des
Karbonathartetests (mit Anleitung) im Zubehor
ermitteln

Der Karbonathértetest ist im mitgelieferten Zubehér

enthalten.

Gemessene Gesamthéarte

(/’"‘\ Wird die Kaffeemaschine mit falsch

\_e_/ eingestellter Wasserharte betrieben, kann
dies zu einer starken Verkalkung und damit
zu undichten Ventilen flhren.
Fir daraus entstehende Schaden wird keine
Haftung ibernommen.

Filterreichweite (Wasserfilter)

Bei aktivem Wasserfilter wird die Filterreichweite in
Liter hier eingegeben.

Beispiel: Bei einer gemessenen Karbonatharte von
10 °dHK betragt die einzustellende Filterreichweite
200 Liter.

Temperatur

Boiler

Die Boiler-Wasser-Temperatur wird hier eingestellt
(Kaffeebriihwassertemperatur).

HINWEIS

Tabelle Reichweite Wasserfilter
D> Seite 26
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Ausschaltspiilung

Optionen: » aktiv * inaktiv
Standardwert: . aktiv

aktiv  Beim Ausschalten der Kaffeemaschine
muss die Systemreinigung durchgefihrt
werden, wenn seit der letzten Reinigung
Milchgetranke ausgegeben wurden.

Automatische Milchsystemspulung

Optionen: alle 120 min, 52 Stunden
Standardwert: alle 52 Stunden

Kalibrierung Bohnenleermeldung

Die Bohnenleermeldung wird hier neu kalibriert.

Die Durchfiihrung ist nétig, sobald die Meldung
,Bohnen nachfiillen” erscheint, obwohl noch Bohnen
im Behalter vorhanden sind.

Frostschutz/Transportvorbereitung

Soll die Kaffeemaschine per Spedition oder
Paketdienstleister versendet werden, muss zuvor
dieses Programm durchgefiihrt werden, um Schaden
zu vermeiden.

Tropfschalensensor

Der Tropfschalensensor Uberwacht den Fiillstand der
Tropfschale.
Er verhindert das Uberfiillen der Tropfschale.

Optionen: » aktiv * inaktiv
Standardwert: . aktiv

Ausschaltspllung

Automatische
Milchsystemspulung

¥
¥
¥

Kalibrierung
Bohnenleermeldung

Frostschutz/
Transportvorbereitung

Tropfschalensensor

Bqdienen Tropfschalensensor
> Ubersicht
Seite 37

66

Betriebsanleitung SCClub



Software

Bei deaktiviertem Sensor kann die
Tropfschale Uberflllt werden und Uberlaufen.
Dabei kdbnnen Mdbelschaden entstehen. Wir
empfehlen, den Sensor aktiv zu lassen.

Portionierer

Hier konnen Namen und Bilder der verwendeten

Bohnen- und Pulversorten hinterlegt werden, die

im PostSelection Modus ,mehrseitig“ als Auswahl
angezeigt werden, wenn die Maschine mit mehr

als einer Miihle oder mehreren Pulverbehéltnern

ausgestattet ist.

Bluetooth (optional)

Der optionale Schaerer Bluetooth-Stick wird fur diese
Funktion bendtigt.

Optionen:  aktiv  inaktiv
Standardwert: () inaktiv

* Bluetooth hier auf aktiv stellen

* Den Schaerer Bluetooth-Stick auf dem USB-Slot
auf der Rickseite einstecken.

* Die Kaffeemaschine aus- und wieder einschalten.

S-M-L-Funktion

Mit deren allgemeinen Aktivierung sind
Small-Medium-Large Fulllmengen zuséatzlich pro
Getrank in den Einstellungen konfigurierbar.
Dafur zuerst ein gewtinschtes Getrank in
Einstellungen wahlen. Icon Fullmenge unten links
wahlen und Hakchen bei [SML-Aktiv] setzen.

Alle Grossen fur das Getrank sind jetzt aktiviert.
Nun werden deren Fillmengen mit dem Regler
individuell angepasst, falls gewtinscht. Hakchen
bei ungewlnschten Gréssen herausnehmen bzw.
Funktion deaktivieren,

z. B. falls nur S- und M-Grésse gewlnscht.

HINWEIS

Anzeigemodus
> Seite 55

Bluetooth

-
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Small

Standard-Anderungsfaktor der GetrankegroRe fiir
S-Rezepte, die neu aktiviert werden.
Standardwert: 75 %

Large

Standard-Anderungsfaktor der GetrankegréRe fiir
L-Rezepte, die neu aktiviert werden.
Standardwert: 125%

Optionen: » aktiv * inaktiv
Standardwert: O inaktiv

S-M-L (im PostSelection Betrieb)

e Small
¢ Medium
e Large

Unter den einzeln angegebenen Grossen kdnnen
bei aktivierter S-M-L Funktion zusatzlich die
jeweiligen Bilder (Getrankesymbol) und Texte
(Name fiir Getrankegrosse) festgelegt werden,
die bei aktiviertem PostSelection Betrieb nach
der Getrankewahl angezeigt werden (einseitig
oder mehrseitig). Der Benutzer kann sich anhand
des passenden Getrankebilds (z. B. fur ein
Small-Getrank) eher etwas unter der Grosse
vorstellen und sich so leichter entscheiden.

511 USB

Uber den USB-Anschluss ist ein Datenaustausch
mdglich. Sobald der USB-Stick eingesteckt ist,
werden die Funktionen aktiv.

Der USB-Anschluss ist auf der linken Seite am
Display.

68

Betriebsanleitung SCClub



Software

Rezepte laden

Hier werden auf dem USB-Stick gespeicherte Rezept
auf die Kaffeemaschine geladen.
Getrankesymbole laden

Hier werden auf dem USB-Stick gespeicherte Fotos
oder Getrankesymbole auf die Kaffeemaschine
geladen.

Rezepte speichern

Die aktuellen Rezepte von der Kaffeemaschine
werden hier auf den USB-Stick exportiert.
Rezepte als PDF speichern

Dokumentation der Rezepte. Nur mit PIN sichtbar.

Zahler exportieren

Die aktuellen Zahlerstdnde von der Kaffeemaschine
werden hier auf den USB-Stick exportiert.

HACCP-Export

Die durchgefuhrten Reinigungen sind protokolliert
und werden hier flir den HACCP-Nachweis auf den
USB-Stick exportiert.

Datensicherung

Eingestellte Daten wie Maschinendaten,
Getrankedaten usw. werden hier auf den USB-Stick
gesichert.

Daten laden

Gesicherte Daten wie Maschinendaten,
Getrankedaten usw. werden hier vom USB-Stick auf
die Kaffeemaschine geladen.

(Kann mit PIN geschutzt werden.)

Rezepte laden

Getrankesymbole laden

Rezepte speichern

Rezepte als PDF

speichern

Zahler exportieren

HACCP-Export

Datensicherung

Daten laden

Betriebsanleitung SCClub
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Sprache laden

Falls verfugbar, wird eine weitere Displaysprache hier
vom USB-Stick auf die Kaffeemaschine geladen.
Firmware Update

Nur flr den Service.

Wiederherstellung

Nach dem Update der Firmware kann die vorherige
Version innerhalb von 30 Tagen wiederhergestellt
werden.

5.12 Sprache

Die Sprache der Displayfihrung wird hier eingestellt.
Die zur Verfugung stehenden Sprachen werden in
englischer Sprache angezeigt.

Sprache laden

Firmware Update

Wiederherstellung
E+
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6 Sonstige Einstellungen

6.1 Mahlgrad einstellen

A Quetschgefahr/Verletzungsgefahr

+ In der Kaffeemiihle sind bewegliche Teile,
é die Finger verletzen kdnnten.
> Bei laufender Kaffeemaschine und mit
abgenommenen Produktbehaltern niemals
in die Mahlwerke greifen.

4 Mahlgrad feiner stellen
“\7/‘ + Bei starker Anderung zum feineren
Mahlgrad hin kann die Kaffeemiihle
blockieren.
> Den Mahlgrad nur eine Umdrehung mit
dem Multitool feiner stellen.
> Danach ein Kaffeegetrank unter
Verwendung der feiner gestellten Muahle
ausgeben.
> Diese Schritte so oft wiederholen, bis der
gewulnschte Mahigrad eingestellt ist.
Mahlgrad grober stellen
Die gewiinschte Anderung in Richtung
gréberer Mahlgrad darf auf einmal eingestellt
werden.

* Kaffeeausgabe auslésen und warten bis die Mahle
anlauft

* Den Mahigrad bei laufender Mihle mit dem
Multitool wie gewlinscht andern

Mahigrad fein . Mahigrad grob )

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
D>ab Seite 9

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>ab Seite 107

Multitool
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7 Pflege

7.1 Sicherheitshinweise Pflege

Fir einen storungsfreien Betrieb der Kaffeemaschine
und flr eine optimale Kaffeequalitat ist die
regelmanige Reinigung Voraussetzung.

A\ ?

esundheitsgefahr/Hygiene

Milch ist sehr empfindlich. Im Milchsystem
koénnen sich gesundheitsgefahrdende
Keime bilden.

Mit der Milchsystemspulung das
Milchsystem taglich nach Verwendung
reinigen.

Die Systemreinigung 1x wéchentlich nach
Betriebsschluss durchfihren.

Nach der Systemreinigung muss eine
manuelle Reinigung des Milchschaumers
und der Dampfduse durchgefiihrt werden.
Den Milchschlauch bei Bedarf, spatestens
nach 6 Monaten, austauschen.

Den Mixerschlauch bei Bedarf
austauschen.

Alle Hygienehinweise beachten.

Das HACCP-Reinigungskonzept beachten.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

AG

>

esundheitsgefahr/Hygiene

In einer Kaffeemaschine, die nicht in
Betrieb ist, kdnnen sich Keime vermehren.
Vor und nach mehrtagigen Betriebspausen
alle Reinigungen durchflhren.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9
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A Gesundheitsgefahr/Hygiene

Alle Reinigungsmittel sind mit den
Reinigungsprogrammen perfekt
abgestimmt.

> Verwenden Sie nur Schaerer Reinigungs-

und Entkalkungsmittel.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

Gesundheitsgefahr/
Reiz- und Verbrithungsgefahr

& .

Wahrend der Reinigung fliet aus dem
Auslauf heiRe Reinigungsflissigkeit.

Die heifden Flissigkeiten kdnnen die
Haut reizen und durch die Hitze besteht
Verbrihungsgefahr.

Niemals wahrend der Reinigung unter die
Auslaufe greifen.

Immer vor der Reinigung mit ,,CleanLock"
das Touch-Display sperren.

Dafiir sorgen, dass niemals jemand
Reinigungsflussigkeit trinkt.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
D>ab Seite 9
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7.2  Ubersicht Reinigungsintervalle

Pflege
HHEIEE
Reinigungsprogramme
X Systemreinigung @
X Mixerspulung
X Milchsystemspulung E‘;’Z’%‘é';gsggogfamme
Entkalkung
‘ ‘ ‘ ‘ X ‘Entkalkung
Manuelle Reinigungen D> Seite 80
X Bedienblende reinigen (CleanLock) D> Seite 80
X Satzbehalter reinigen D> Seite 80
X Auffangwanne reinigen D> Seite 81
X Wassertank reinigen D> Seite 81
X Tropfschale reinigen D> Seite 81
X Gehause reinigen D> Seite 83
X Auslauf manuell reinigen D> Seite 83
x | Briherpflege > Seite 44
X Briheinheit reinigen D> Seite 84
(x)| x Milchsystem manuell reinigen D> Seite 87
(x)| x Mixer reinigen * D> Seite 89
X Bohnenbehalter reinigen D> Seite 90
X Pulverbehalter reinigen * D> Seite 91
Taglich = Taglich mindestens einmal und bei Bedarf

Wochentlich = Wochentliche Reinigung
RegelmaRig = Regelmalig bei Bedarf
Automatisch = Automatischer Ablauf

Meldung = Nach Meldung auf dem Display

(x) = Bei starkerer Verschmutzung taglich
* = Optional (je nach Ausstattung)
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7.3 Spillmaschinengeeignete Teile

# W Die in der Tabelle aufgefiihrten Teile sind fir

“@“ eine Reinigung in der Spulmaschine geeignet.
Alle Teile, die hier nicht aufgefiihrt werden,
sind nicht spulmaschinengeeignet.

Spumaschinengeeignete Kaffeemaschinenteile

Satzbehalter

Tropfschale

Tropfgitter ohne SteamJet

Tropfgitter mit SteamJet

Behaltererweiterung ohne Deckel

Pulverbehalter ohne Deckel

7.4 Reinigungsprogramme

7.41 Systemreinigung

Die Systemreinigung ist ein automatisches
Reinigungsprogramm und reinigt mit einer

Schaerer Reinigungstablette das Kaffeesystem der
Kaffeemaschine.

Eine Milchsystemspulung und eine Mixersptlung sind
Bestandteile der Systemreinigung.

Gesamtdauer ca. 10 Minuten.

WICHTIG

Anleitung als Animation
D> Kaffeemaschine

D> Hauptmenti

> Pflege

D> Anleitungen

Betriebsanleitung SCClub
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Gesundheitsgefahr/
Reiz- und Verbriihungsgefahr

& » Wahrend der Reinigung flieRt aus den
Auslaufen heile Reinigungsflissigkeit und
heiles Wasser.

* Die heilRen Flissigkeiten kdnnen die
Haut reizen und durch die Hitze besteht
Verbrihungsgefahr.

> Niemals wahrend der Reinigung unter die
Auslaufe greifen.

> Vor jeder Reinigung einen
Auffangbehalter mit mindestens 3 Litern
Fassungsvermdgen unter den Auslauf
stellen.

> Dafir sorgen, dass niemals jemand
Reinigungsflissigkeit trinkt.

Q¥ das Display Schritt fiir Schritt durch die
Systemreinigung.
Die Meldungen befolgen.

0 Das Reinigungsprogramm fuhrt Uber

Systemreinigung

Starten

* Das Menl Pflege aufrufen

* Auf tippen

" Auf tippen

Es folgt die Nachfrage: ,Nach der Reinigung

ausschalten?*

+ Bei Bestatigung mit [lE] schaltet die
Kaffeemaschine nach der Reinigung aus.

+ Bei Bestatigung mit wird die

Kaffeemaschine nach der Reinigung neu gestartet.

Die gewlinschte Option wahlen
Den Angaben auf dem Display folgen

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

WICHTIG

Wéhrend der Reinigung kann es
vorkommen, dass eine geringe
Menge Spiilwasser in den
Satzbehélter gelangt. Das ist
kein Fehler.
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7.4.2 Mixerspiilung

Gesundheitsgefahr/

Verbrithungsgefahr

» Wahrend der Spulung flieRt aus dem
Auslauf heilRes Splilwasser.

> Niemals wahrend der Spulung unter die
Auslaufe greifen.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

/9 Vor Betriebsbeginn und nach Betriebsschluss HINWEI

“\\!/“ sollte unbedingt eine Spiilung durchgefiihrt S
werden.

Die Mixerspulung kann einzeln gestartet werden. Anleitung als Animation

* Das Meni Pflege aufrufen EZZZZ?;’::S”’“

A Reinigungsprogramme RidsEy >Pflege

* Auftippen D> Anleitungen

* Den Angaben auf dem Display folgen

7.4.3 Milchsystemspiilung

ﬁ Gesur]dheltsgefahrl A VORSICHT

Verbruhungsgefahr

» Wahrend der Spulung fliet aus dem
Auslauf heilRes Spuilwasser.

> Niemals wahrend der Spulung unter die
Auslaufe greifen.

Die Milchsystemspulung kann einzeln gestartet
werden. Dies ist sinnvoll, wenn es langere Pausen
zwischen der Ausgabe von Milchgetranken gibt.

Die Milchsystemspulung spult den Milchschlauch und
den Milchschdumer aus.

* Das Menu Pflege aufrufen

A Reinigungsprogramme RildsCly

Wil Milchsystemspuilung RifsJelha!
* Den Angaben auf dem Display folgen

Kapitel Sicherheit beachten
D>ab Seite 9

Anleitung als Animation
> Kaffeemaschine

D> Hauptmeni

> Pflege

> Anleitungen

D> Milchsystem manuell reinigen
Seite 87
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7.5

Entkalkung

Gesundheitsgefahr/
Reiz- und Verbriihungsgefahr

& .

Wahrend der Reinigung und der
Entkalkung fliel3t aus dem Auslauf
heilRe Reinigungsflissigkeit, bzw.
Entkalkungslésung.

Die heifden Flissigkeiten kdnnen die
Haut reizen und durch die Hitze besteht
Verbrihungsgefahr.

Pflege- und Entkalkungsmittel knnen
bei Beriihrung oder beim versehentlichen
Berlhren die Gesundheit gefahrden.
Die Kaffeemaschine muss vollstandig
montiert sein, bevor die Entkalkung
gestartet wird.

Niemals wahrend der Reinigung oder der
Entkalkung unter die Auslaufe greifen.
Dafir sorgen, dass niemals

jemand Reinigungsflussigkeit oder
Entkalkungslésung trinkt.

Machen Sie sich mit den Angaben

der Produktinformation auf der
Entkalkerflasche vertraut.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

A Verbrennungsgefahr

A

>

Wahrend der Ausgabe von Getranken
und Dampf tritt heilRe Fllssigkeit aus

den Auslaufen. Dabei werden die
angrenzenden Oberflachen und Auslaufe
heild.

Ist die Kaffeemaschine aufgeheizt,
startet zuerst eine AbkUhlroutine. Dauer
Abkuhlroutine 5-10 Minuten.

Das Ende der AbkUlhlroutine abwarten.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9
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\’//4‘\\
-

» Schaerer Pflegemittel sind auf die
Materialien abgestimmt und getestet.
Ein anderes Entkalkungsmittel kdnnte zu
Schéaden an der Kaffeemaschine flhren.

> Fur die Entkalkung ausschlieBlich
Schaerer Entkalkungsmittel verwenden.

Fur Schaden durch die Verwendung

eines anderen Entkalkungsmittels

wird keine Haftung ibernommen,

Gewabhrleistungsanspriiche entfallen.

Die Wasserharte, der Wasserdurchsatz und ob

ein Wasserfilter eingesetzt wird, bestimmen den
Zeitpunkt einer Entkalkung. Dieser Zeitpunkt wird von
der Schaerer Coffee Club berechnet und angezeigt.
Die Entkalkung besteht aus vier Abschnitten.

» Abkuhlroutine (bei aufgeheizter Maschine)

» Vorbereitung

» Entkalkung

+ Spllung

Folgendes wird fiir die Entkalkung benétigt:

» 2 Flaschen Schaerer Flussigentkalker (je 0,75
Liter)

* 1 Flasche mit Wasser (0,75 Liter)

+ 5 Liter Auffangbehalter

0\J Die Displaymeldungen fihren Schritt fir
Q¥ Schritt durch das Programm. Mit dem Start
beginnt eine Abfolge, die eingehalten werden
muss.
Die Meldungen befolgen.

Programm Entkalkung aufrufen
* Das Pflegemenu aufrufen

* Auf [=RICEldIle] tippen

* Den Displaymeldungen folgen

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>ab Seite 107

A

Gesamtdauer der Entkalkung
ca. 80 Minuten.

Der Ablauf darf an keiner Stelle
unterbrochen werden.

WICHTIG

D> Hauptmenti
> Pflege
D> Entkalkung

Betriebsanleitung SCClub
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7.6 Manuelle Reinigungen

7.6.1 Bedienblende reinigen (CleanLock)

Auf ,CleanLock" tippen, dann beginnt ein
15-Sekunden-Countdown. Jetzt kann das
Touch-Display gereinigt werden. 15 Sekunden nach
der letzten Bertuhrung wird das Touch-Display wieder
aktiviert.

Bestellnummern fiir das
Schaerer Pflegeprogramm
[>Zubehér und Ersatzteile
Seite 111

A erbrithungsgefahr

Falls ein Getrank versehentlich ausgelost
wird, besteht Verletzungsgefahr.

> |Immer vor der Reinigung mit ,,CleanLock”
das Touch-Display sperren.

A °* Es besteht die Gefahr, dass bei der
A o 4 Reinigung Kratzer oder Schrammen
entstehen.
> Das Display nur mit einem feuchten Tuch
reinigen. Keine Reiniger verwenden.
> Zur Reinigung weiche Tucher verwenden.

7.6.2 Satzbehalter reinigen
(Satzrutsche, optional)

* Den Satzbehalter leeren

Der Tassentisch liegt auf dem Satzbehélter auf. Den

Tassentisch beim Leeren des Satzbehélters immer

festhalten.

* Den Satzbehalter unter flieRendem Trinkwasser
ausspllen

* Mit einem feuchten Tuch reinigen

* Den Satzbehalter trocknen und wieder einsetzen

O
‘Q > Nie Gewalt anwenden! Bruchgefahr.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>ab Seite 107

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>ab Seite 107
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7.6.3 Auffangwanne reinigen

Die Auffangwanne wdchentlich entnehmen und
reinigen.

Eine geringe Wassermenge in der Auffangwanne
bedeutet keine Undichtigkeit, sondern ist
systembedingt.

Die Auffangwanne ist unter dem Satzbehalter.
D|e Auffangwanne bei Bedarf reinigen.

Den Satzbehalter entnehmen

Die Auffangwanne entnehmen und griindlich mit
klarem Trinkwasser reinigen

Die Auffangwanne trocknen und einsetzen
Den Satzbehalter einsetzen

*

7.6.4 Wassertank reinigen

Den Wassertank wochentlich griindlich mit klarem
Wasser aussplilen.

7.6.5 Tropfschale reinigen

ﬁ Verbruhungsgefahr A VORSICHT
In der Tropfschale kdnnen heile
FIUssigkeiten sein Kapitel Sicherheit beachten
& : >ab Seite 9

Wird die Tropfschale, zum Beispiel nach
der Reinigung, nicht richtig eingerastet,
besteht Verbrennungsgefahr durch heile
Flussigkeiten.

> Die Tropfschale vorsichtig bewegen.

> Sorgfaltig wieder einsetzen, damit es
nicht zu unbeabsichtigtem Wasseraustritt
kommt.

> Immer auf den korrekten Sitz der
Tropfschale achten.
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* Die Tropfschale vorne auf3en leicht anheben und
entnehmen

* Das Tropfgitter entnehmen und mit der
Reinigungsburste reinigen

* Die Tropfschale grtindlich reinigen

* Den Steamjet-Auslass und Abdeckung mit der
mitgelieferten Reinigungsbirste griindlich reinigen

* Die Tropfschale und das Tropfgitter abschliefiend

mit klarem Trinkwasser spulen

Die Tropfschale und das Tropfgitter trocknen,

zusammensetzen und wieder einsetzen

r ‘\\‘ Die Unterseite der Tropfschale und der WICHTIG
¥ Bereich des Tropfschalensensors miissen

vor dem Einsetzen trocken sein. Der Sensor

befindet sich rechts unter der Tropfschale.

Verbleibt Feuchtigkeit in diesem Bereich,

erscheint die Meldung , Tropfschale leeren”
erneut.

*
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7.6.6

Gehause reinigen

>

Es besteht die Gefahr, dass bei der
Reinigung Kratzer oder Schrammen
entstehen.

Nicht mit Scheuerpulver oder Ahnlichem
reinigen.

Nur sehr milde Reinigungsmittel
verwenden.

Keine stark alkalischen, alkoholhaltige oder
entfettende Reiniger verwenden.

Zur Reinigung weiche Tlcher verwenden.

Die Kaffeemaschine am Ein/Aus-Schalter

ausschalten

Die Maschine abkuhlen lassen

* Das Gehause der abgekuihlten Kaffeemaschine
mit einem feuchten Tuch reinigen
* Mit einem feinen Wolllappen trocken reiben

7.6.7

Auslauf manuell reinigen

Den Auslauf regelmafig von aufden mit einem
feuchten Tuch reinigen und die Austrittsoffnungen mit
den passenden Bursten saubern.

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
I>ab Seite 107

Hinweis

Bestéandigkeitsprobleme

liegen vor bei alkalischen
Reinigungsmittel, L6sungsmittel
wie z.B. Aceton, Karbon,
Tetrachlorkohlenstoff,
Farbverdiinner oder
Alkoholverbindungen > 5% ,
Ammoniak, Benzol, Glycerin,
Xylol, Scheuermittel, entfettende
Auswaschmittel und starke
Spriihreiniger fiir Glasscheiben
sind ebenfalls nicht geeignet
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7.6.8 Briiheinheit reinigen

A Quetschgefahr/Verletzungsgefahr

* In der Kaffeemaschine sind bewegliche
é Teile, die Finger oder Hande verletzen

konnten.

» Bei der Entnahme der Bruheinheit besteht
Quetschgefahr.

> Immer die Kaffeemaschine ausschalten
und den Netzstecker ziehen, bevor Sie in
die Kaffeemiihle oder in die Offnung der
Briheinheit greifen.

> Die Briuheinheit fest halten und vorsichtig
entnehmen.

Die Briheinheit kann bei Bedarf gereinigt werden.

* Auf den Ein/Aus-Schalter drlicken, bis die
Kaffeemaschine ausschaltet

Den Netzstecker ziehen

Den Tassentisch in den Satzbehalter einschieben
Den Satzbehalter entnehmen

Die Auffangwanne entnehmen

Die Tropfschale entnehmen

Die Brtiheinheit ist nun frei zuganglich.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
[>ab Seite 9

A Verbrennungsgefahr

» Die Briiheinheit kann unmittelbar nach dem
Ausschalten noch heil} sein.

> Die Kaffeemaschine vor der Reinigung
abkuhlen lassen.

‘® » Die Briiheinheit kann nach unten rutschen.
QY > Die Briiheinheit immer fest halten.
> Nie Gewalt anwenden! Bruchgefahr.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>ab Seite 107
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*

*

*

Mit einer Hand unter die Bruheinheit in den
Schacht greifen, die Arretierung I16sen und halten
(Abbildung 1)

Die Bruheinheit langsam bis ganz nach unten
fuhren, kippen und nach vorne herausziehen
Die Bruheinheit enthehmen und dabei festhalten

Das Multitool aus dem Zubehér verwenden.

*

Das Gewinde am Kopf der Bruheinheit gegen den
Uhrzeigersinn drehen (Abbildung 2) bis sich der
Abstreifer in der vorderen Position befindet

Die Federn nach auen ziehen und nach unten
driicken

Dadurch wird die Einwurfrutsche entriegelt.

Die Einwurfrutsche [1] nach oben klappen

Das Briihsieb unter flieRendem Wasser oder mit
einem Tuch reinigen

Kaffeemehlreste mit einem Pinsel oder einer
Birste entfernen

Die Bruheinheit unter flieRendem Wasser splilen

@ Mogliche Beschadigung
¥ . Die Briiheinheit kann durch

Reinigungsmittel oder im Geschirrspller
beschadigt werden

> Zur Reinigung der Briheinheit
ausschlief3lich Wasser verwenden.

> Die Bruheinheit niemals in der
Spulmaschine reinigen.

Abbildung 3

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>ab Seite 107
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*

Die Bruheinheit mit einem Tuch abtrocknen

Vor dem Einbau in die Kaffeemaschine vollstandig
trocknen lassen.

Kaffeemehlreste im Schacht entfernen.

* Das Kaffeemehl nach vorne herauswischen oder
mit dem Staubsauger absaugen

Die Federn in die Einwurfrutsche einhangen
(Abbildung 4)

Die Fiihrungen beachten.

Die getrocknete Briiheinheit wieder einbauen.

Das Gewinde am Kopf der Briiheinheit im
Uhrzeigersinn drehen (Abbildung 2) bis der Abstreifer
wieder vollstandig eingeklappt ist.

* Die Arretierung gedrickt halten und die
Briiheinheit in den Schacht bis ganz nach hinten
an die Ruckwand zurilicksetzen

Die Bruheinheit senkrecht nach oben schieben, bis
die Arretierung einrastet

Den Satzbehalter einsetzen

Die Tropfschale einsetzen

@ Wenn sich die Briiheinheit nicht ohne WICHTIG
QY Widerstand einsetzen lasst:

*

*

Briihsieb

*

> Das Gewinde am Kopf der Briheinheit mit Kapitel Gewéhrleistung
dem Multitool etwas nach links oder rechts beachten
. . L e . .. [>ab Seite 107
drehen bis die Bruheinheit in die Fihrung

rutscht.
> Nie Gewalt anwenden! Bruchgefahr.
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7.6.9 Milchsystem manuell reinigen

A Verbrithungsgefahr

» Falls ein Getrank versehentlich ausgelost
wird, besteht Verletzungsgefahr.

> Immer die Kaffeemaschine vor der
Reinigung ausschalten.

> Den Netzstecker ziehen.

Eine Milchsystemreinigung durchfiihren

Die Abdeckung vor den Auslaufen abnehmen
Den Milchschaumer mit der Dampfdiise
entnehmen

Die Einzelteile zerlegen und griindlich unter
flieRend warmem Wasser reinigen

Die Fuhrung im Auslauf mit einem feuchten Tuch
reinigen

Die Kanale und die Anschlisse mit der
mitgelieferten Reinigungsbirste reinigen

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

Anleitung als Animation
D> Kaffeemaschine

> Hauptmenti > Pflege
D> Anleitungen

ﬁ Gesundheitsgefahr
» Bei Augenkontakt kann der
Schaerer Milchsystem-Reiniger ernsthafte
Augenverletzungen hervorrufen.

> Sicherstellen, dass der Milchsystemreiniger

niemals in die Augen von Menschen oder
Tieren gelangt.

* 5 ml Schaerer Spezialreiniger mit 0,5 Liter
warmem Trinkwasser mischen

* Alle Einzelteile, auch die Reinigungsblrste, in die

vorbereitete Reinigungsflissigkeit legen

Alle Teile miissen vollsténdig mit der

Reinigungsfliissigkeit bedeckt sein.

* Nach 5 Stunden alle Teile mit einer Blrste
grundlich reinigen

* Alle Teile sehr grindlich mit klarem Trinkwasser
spulen

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
D>ab Seite 9
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A Gesundheitsgefahr/Hygiene

> Der Zierstreifen am Auslauf kann bei
Bedarf demontiert und gereinigt werden.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

A Verbrennungsgefahr/
Verbriihungsgefahr

& » Die Dampfdise ohne Milchschaumer kann
heiRen Dampf abblasen.

> Niemals die Dampfdiise ohne
Milchschaumer einbauen.

A VORSICHT

* Den Milchschaumer zusammenbauen

Die Teile zum Zusammenfiigen anfeuchten, nicht

fetten.

* Die Teile zusammenfiigen und fest andriicken

* Den Milchschaumer wieder in den Auslauf
einsetzen

Milchschlauch reinigen

* Ein Ende des Milchschlauchs zu den anderen
Teilen in die Reinigungsflussigkeit eintauchen

* Den restlichen Milchschlauch der Lange nach in
die Reinigungsflissigkeit tauchen

Dieses Vorgehen verhindert, dass Luftblasen im

Milchschlauch verbleiben.

Alle Teile miissen vollstdndig mit der

Reinigungsfliissigkeit bedeckt sein.

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9

r b

Anleitung ,Milchschlauch
reinigen“ > Anleitungen
Seite 43
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7.6.10 Mixer reinigen

Je nach verwendetem Pulver haufigere Reinigung.

*

*

*

*

Eine Mixerspulung durchfihren

Die Tire o6ffnen

Den Mixerbecher am Griff nach vorne abziehen
Den Mixerbecher leicht anheben, damit das
enthaltene Restwasser ablauft

Den Mixerschlauch, vom Mixerbecher zum
Auslauf, abziehen und aus Fihrung nehmen

Der Propeller des Mixers ist jetzt sichtbar.

Den Propeller mit einem Tuch reinigen
Den zweiteiligen Mixerbecher zerlegen
Die beiden Mixerbecherteile und den
Mixerschlauch unter flieRendem, warmem
Trinkwasser reinigen

Alle Teile vollstandig trocknen lassen

Beim Zusammenbau miissen alle Offnungen in die
gleiche Richtung zeigen.

*

Den Mixerschlauch durch die Fiihrung in den
Auslauf einsetzten

Den Mixerbecher wieder einsetzen, bis er einrastet
Den Mixerschlauch auf den Mixerbecher
aufstecken

Anleitung als Animation
D> Kaffeemaschine
>Hauptmendi

> Pflege

D> Anleitungen

A Verbrithungsgefahr

* Ist der Mixerschlauch nicht fest
aufgesteckt, kann ungewollt heilRes Wasser
oder heilRes Pulvergetrank austreten.

> Den Mixerschlauch am Mixerbecher
aufstecken.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 9
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7.6.11 Bohnenbehilter reinigen

Die fest eingebauten Bohnenbehalter kénnen bei
Bedarf und in regelmaRigen Abstanden gereinigt
werden. Empfehlung: monatlich.

A Verletzungsgefahr

+ Besonders langere Haare konnten sich
im Muhlenkopf verfangen und so in die
Kaffeemaschine gezogen werden.

> Die Haare immer mit einem Haarnetz
schutzen, bevor Sie die Bohnenbehalter
abnehmen.

A VORSICHT

A Quetschgefahr/Verletzungsgefahr

* In der Kaffeemaschine sind bewegliche
é Teile, die Finger oder Hande verletzen
kénnten.
> Immer die Kaffeemaschine ausschalten
und den Netzstecker ziehen, bevor Sie in
die Kaffeemiihle oder in die Offnung der
Bruheinheit greifen.

A VORSICHT

* Kurz auf den Ein/Aus-Schalter driicken
(ca. 1 Sekunde)

Die Kaffeemaschine schaltet aus.

* Den Netzstecker ziehen

* Die Deckel der Bohnenbehalter abnehmen,
ausleeren und mit einem feuchten Tuch reinigen

* Die Verriegelungselemente im Bohnebehalter mit
der mitgelieferten Birste reinigen

* Die Bohnenbehalter vollstandig trocknen lassen

* Die Bohnenbehalter wieder beftillen und mit den
Deckeln verschlieRen

90
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Bohnenbehilter-Erweiterung (optional)

*

Die Erweiterung entriegeln

Die Erweiterung nach oben entnehmen
Die Erweiterung mit einem feuchten Tuch
gruindlich auswischen und trocknen lassen
Die Erweiterung aufsetzten und verriegeln

*

*

7.6.12 Pulverbehalter reinigen

Die fest eingebauten Bohnenbehalter kdnnen bei
Bedarf und in regelmaRigen Abstanden gereinigt
werden. Empfehlung: monatlich.

Je nach verwendetem Pulver haufigere Reinigung.

A Verletzungsgefahr A VORSICHT
» Besonders langere Haare kdnnten sich
im Muhlenkopf verfangen und so in die
Kaffeemaschine gezogen werden.
> Die Haare immer mit einem Haarnetz
schuitzen, bevor Sie die Bohnenbehalter
abnehmen.

* Kurz auf den Ein/Aus-Schalter driicken
(ca. 1 Sekunde)

Die Kaffeemaschine schaltet aus.

* Den Netzstecker ziehen

Die Sicherung am Pulverbehalter ziehen und

diesen damit [6sen

* Den Deckel des Pulverbehélters abnehmen,
ausleeren und mit einem feuchten reinigen

* Die Uberwurfmutter vorne und hinten abschrauben

* Die Portioniererschnecke herausziehen und die
Auswurfkappe abnehmen

* Den Behalter mit einem feuchten Tuch griindlich
auswischen

*

Betriebsanleitung SCClub 91



Pflege

* Die Einzelteile der Portioniererschnecke griindlich
mit der mitgelieferten Reinigungsburste reinigen

* Den Pulverbehalter und die Einzelteile vollstandig
trocknen lassen

* Die Portioniererschnecke wieder zusammenbauen
und einsetzen, die Uberwurfmuttern anschrauben

@ Avf die richtige Lage der Auswurfkappe

¥ achten.

* Den Pulverbehalter befillen und die Deckel
aufsetzen
* Die Verriegelung schlieen

Pulverbehilter-Erweiterung (optional)

* Die Erweiterung entriegeln

* Die Erweiterung nach oben entnehmen

* Die Erweiterung mit einem feuchten Tuch
grundlich auswischen und trocknen lassen

* Die Erweiterung aufsetzten und verriegeln

-~ N '
w

Portionierer mit Einzelteilen.
Portioniererschnecke

WICHTIG
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HACCP-Reinigungskonzept

8 HACCP-Reinigungskonzept

Sie sind gesetzlich verpflichtet, daftir zu
sorgen, dass lhre Gaste durch den Verzehr der

durch Sie ausgegebenen Lebensmittel keinen ”LVirordnL{trtlg/gbef
Gesundheitsgefahren ausgesetzt werden. 0a.08 1007, e em

Es wird ein HACCP-Reinigungskonzept

(Hazard Analysis Critical Control Points) zur
Gefahrenidentifikation und -bewertung gefordert.
Sie sollen in lhrem Betrieb eine Risikoanalyse

durchfihren. Das Ziel ist es, Gefahrenpunkte fur die Verwenden Sie unser
HACCP-Reinigungskonzept zur

Leb?nsrm_jlttelhyglene zu erkennen und abzustellen. Uberwachung der regelmégigen
Daflur missen Uberwachungs- und gegebenenfalls Reinigung.

Pri_]fverfahren festgelegt und durchgesetzt werden. HACCP-Export

Bei ordnungsgemafRer Installation, Wartung, Pflege D> Seite 69

und Reinigung erfiillen Schaerer Kaffeemaschinen
die Voraussetzungen der oben genannten
Anforderungen. Wird die Pflege und Reinigung der
Kaffeemaschine nicht ordnungsgemal durchgefihrt,
wird die Ausgabe von Milchgetranken hinsichtlich der
Lebensmittelhygiene zu einem Gefahrenpunkt.

Bitte beachten Sie zur Einhaltung des
HACCP-Reinigungskonzeptes folgende Punkte:

Téaglich das Milchsystem entkeimen gehrwende;v Sie nul; von

° H H H H ae Cnaerer ireigegebene
Hglten Sie sm;h an d!e Relnlgung§vorgabeq fur das Reinigungsmittel
Milchsystem im Kapitel Pflege. Dies stellt sicher,

dass Ihr System zu Betriebsbeginn keimarm ist. anite) Pfiege beachten
7§ Uber das Infofeld [@ kénnen Sie die Protokolle TIPP
‘e der letzten Reinigungen abrufen.

Uber das USB-Feld & kénnen Sie ein
HACCP-Protokoll exportieren.
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Betriebsbeginn immer mit einer frisch geéffneten,

vorgekiihlten Milchpackung

Original verpackte H-Milch ist in der Regel

frei von schadlichen Keimen. Offnen Sie bei
Betriebsbeginn immer eine neue, vorgekuhlte
Milchpackung.

Achten Sie beim Offnen der Milchpackung auf
absolute Sauberkeit! Durch unsaubere Hande
oder Werkzeuge kénnen beim Offnen Keime
eingetragen werden.

Halten Sie die Milch kiihl!

Halten Sie immer eine vorgekihlte, neue
Milchpackung bereit.

Wird wahrend des Betriebs nicht gekuhlt, muss
die Milch sehr schnell verbraucht werden.

Gegebenenfalls die Milch zwischendurch kihlen.

Bei geringerem Milchverbrauch muss die
vorgekuhlte Milch wahrend des Betriebs weiter
gekihlt werden.

Empfehlung:

Verwenden Sie H-Milch mit
1,5% Fettgehalt.

Die Milch sollte bei
Betriebsbeginn ca. 6-8 °C
haben.

Je nach Einstellung ergibt ein
Liter Milch ca. 20 Cappuccino.

Die Schaerer bietet
verschiedene Kihimdglichkeiten
an (z.B. Schaerer Beistellkiihler
oder Schaerer Milchkdihler).

HACCP-Reinigungskonzept

Monat Jahr

Verwenden Sie nur gekiihlte H-Milch, da sonst itsrisiken durch Mi

ien nicht

sind!

Verwenden Sie fiir Pulvergetrinke nur Produkte, deren Mindesthaltbarkeitsdatum nicht tiberschritten ist.

Reinigungsschritte:

hentlich

1. Systemreinigung durchfiihren 3.
I>Betriebsanleitung, Kapitel Pflege

Basic Milk taglich, mit Plug&tClean wochentlich
2b. Tagliche Mixerspiilung
[>Betriebsanleitung, Kapitel Pflege

Wi g
Produktbehilter (Bohnen/Pu
2a. Milchsystem manuell reinigen 4. Allgemeine Maschinenreinigung

g und JBige Reinigung
Iver) D> Betriebsanleitung, Kapitel Pflege

ni der

5 - ) £ - .
2 Uhrzeit 2 Uhrzeit t
e 1 2 3 4 e 1 2 3 4

1 17.

2. 18.

3. 19.

3, 20.

5 7

6. 22.

7. 23.

8. 24

P 2.

10 2

n 27.

12. 28.

13. 29.

14. 30.

15 3

16.
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Wartung und Entkalkung

9 Wartung und Entkalkung

Bitte beachten Sie, dass es sich um eine
professionelle Gewerbe-Kaffeemaschine handelt, die
einer regelmafigen Wartung und Entkalkung bedarf.

Der Wartungszeitpunkt richtet sich nach der
Benutzungsdauer und wird Ihnen auf dem

Display gemeldet. Bei der Wartung durch den
Schaerer Service wird gleichzeitig die Entkalkung des
Briihsystems durchgefiihrt.

Die Kaffeemaschine kann nach der Meldung
weiter betrieben werden, die Durchfiihrung oder
Beauftragung der Wartungsarbeiten ist jedoch
zur Sicherstellung der Funktionssicherheit und
zur Vermeidung von Folgeschaden zeitnah
vorzunehmen.

9.1 Wartung

Wartung nach Meldung auf dem Display, nur durch
geschultes Personal oder den Schaerer Service, da
hier Sicherheitsuberpriifungen vorgenommen werden
mussen.

Folgende Wartungsstufen sind vorgesehen:

» Entkalkung, kann durch den Bediener/Betreiber
selbst vorgenommen werden.

* Wartung nach Meldung auf dem Display, nur durch
geschultes Personal oder den Schaerer Service,
da hier Sicherheitsuberpriifungen vorgenommen
werden missen.

Meldungen Service-Wartung
I>Meldungen und Hinweise
Seite 97

Entkalkung

D> Software > Pflege
D> Entkalkung

Seite 78

Meldungen Service-Wartung
I>Meldungen und Hinweise
Seite 97
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9.2 Schaerer Service

Der Schaerer Support ist fir Sie Uber eine zentrale
Stelle erreichbar, falls die Servicestelle vor Ort nicht
bekannt ist.

Schaerer AG
Allmendweg 8
Postfach 336
4528 Zuchwil
Schweiz

Kundendienst Schweiz:
Telefon: +41 848 88 00 66
E-Mail: kundendienst.schweiz@schaerer.com

Support Schaerer GmbH:
Telefon: +49 7336 9525 0
E-Mail: info@schaerer-gmbh.de

Wichtig!

Fir weitere Wartungsarbeiten
und Reparaturen wenden Sie
sich bitte an lhren zusténdigen
Schaerer Service. Die
Telefonnummer finden Sie auf
dem Adressaufkleber auf der
Kaffeemaschine sowie auf dem
Lieferschein.
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10 Meldungen und Hinweise

10.1 Meldungen Bedienen

Bohnen nachfiillen

* Den Bohnenbehalter nachflllen (je nach Anzeige)

* Uberpriifen:

+ Die Kaffeebohnen rutschen nicht nach.

* Mit groRem Loffel umrihren und mit &4 bestatigen

* Die ,Kalibrierung Bohnenleermeldung*
durchfiihren

Absperrhahn 6ffnen
* Wasserabsperrhahn 6ffnen und bestatigen

Satzbehalter leeren
* Den Satzbehalter leeren

Satzbehalter fehit
* Den Satzbehalter wieder korrekt einsetzen

Wasserfilter tauschen
* Den Wasserfilter tauschen
Die Betriebsanleitung des Wasserfilters beachten!

* Bei Bedarf, den Schaerer Service rufen

Den Schaerer Service rufen
Anzeige der Fehlernummer
[>Fehlermeldungen und Stérungen

Service-Meldung
Service-Wartung nach Meldung auf dem Display.
* Den Schaerer Service rufen

Kalibrierung
Bohnenleermeldung Software

D> Seite 66

Service-Meldungen sind
Hinweise. Meistens ist
der Weiterbetrieb der
Kaffeemaschine méglich.
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10.2 Fehlermeldungen und Stérungen

Grundsatzliche Vorgehensweise bei Anzeige von

Fehlermeldungen oder Stérungen.

* Schalten Sie die Kaffeemaschine aus und nach
einigen Sekunden wieder ein

* Wiederholen Sie den Vorgang, der zur Stérung
gefiihrt hat

In vielen Fallen ist danach die Stérung behoben und
Sie kdnnen weiterarbeiten.

Fahrt dies nicht zum Erfolg: Suchen Sie in
nachstehender Fehlerliste nach dem angezeigten
Fehlertext bzw. der Fehlernummer und befolgen Sie
die Handlungsanweisungen.

Falls auch dies nicht zum Erfolg fuhrt oder der
angezeigte Fehler nicht gelistet ist, bitte den
Schaerer Service rufen.

Einige Meldungen fuihren zur Sperrung einzelner
Funktionen. Das erkennen Sie am Erléschen der
Getranketastenbeleuchtung. Die Getranke der
beleuchteten Getranketasten kdnnen weiter bezogen
werden.

Ihre Schaerer Coffee Club ist mit einem
Diagnoseprogramm ausgestattet. Auftretende Fehler
werden auf dem Display gemeldet. Die aufgeflhrten
Fehlermeldungen kdnnen auch durch eine
Netzstorung verursacht werden.

Liegt ein aktueller Fehler oder ein Hinweis fir den
Betreiber vor, wird das Feld Y angezeigt.

* Auf [ tippen
Die Fehlermeldung und die Fehlernummer werden
angezeigt.
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/9" Der Ein/Aus-Schalter reagiert nach
‘e / ca. 1 Sekunde und die Kaffeemaschine

schaltet ab.
Zur Fehlerbehebung, zum Beispiel, wenn sich
die Software aufhangt, kann durch langeres
Dricken auf den Ein/Aus-Schalter die
Steuerung ausgeschaltet werden.

HINWEIS

Fehler- | Fehler- Handlungsanweisung
nummer | bezeichnung
6 Briiheinheit * Kaffeemaschine ausschalten
Blockierstrom/ * Brlheinheit reinigen
Briiheinheit > Pflege [> Reinigung Briiheinheit, Seite 84
schwergangig
88 Boiler: *  Kaffeemaschine ausschalten, abkihlen lassen
Ubertemperatur und wieder einschalten
Wenn der Fehler nicht behoben ist
* Kaffeemaschine ausschalten
* Schaerer Service rufen
89 Boiler: * Kaffeemaschine aus- und wieder einschalten
Heizzeitfehler * Wenn der Fehler nicht behoben ist, den
Schaerer Service rufen
161 Wasserfehler: Zl{vizcheq jeci]er;tr der Vf;zlgen:enFSﬁritte‘ (Zf é(eli_’ffebemzfstcfgne aL'{sl-_'utnd
- wieder einschalten. Wenn der Fehier nici enoben Ist, den nachsien
Brihwasser Schritt ausfiihren.
* Brlheinheit reinigen
D> Pflege > Reinigung Briiheinheit, Seite 84
* Den Mahlgrad grober stellen
> Sonstige Einstellungen [>Mahlgrad einstellen, Seite 71
* Qualitat herunterstellen
> Einstellen > Rezepte, Seite 48
* Wenn der Fehler nicht behoben ist, den
Schaerer Service rufen
162 Wasserfehler: Zl{vizcherj jec;]er;tr der VfVolgen:enFSﬁritte‘ (Zf é(e/i_’fftzemgstcfgne aL'{sl-_'utnd
. P wieder einschaiten. Wwenn aer Fehier nici enoben Ist, den nachsien
bei Relmgung Schritt ausfiihren.
* Brlheinheit reinigen
> Pflege > Reinigung Briiheinheit, Seite 84
* Wenn der Fehler nicht behoben ist, den
Schaerer Service rufen
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Fehler- Fehler- Handlungsanweisung
nummer bezeichnung
163 Wasserfehler: Zwischen jedem der folgenden Schritte die Kaffeemaschine aus-
. und wieder einschalten. Wenn der Fehler nicht behoben ist, den
WarmSpUIen néchsten Schritt ausfiihren.
* Brlheinheit reinigen
> Pflege > Reinigung Briiheinheit, Seite 84
* Wenn der Fehler nicht behoben ist, den
Schaerer Service rufen
186 Dampfkessel: Die Ausgabe ist voriibergehend gesperrt.
Niveau * Prifen, ob der Satzbehalter richtig eingesetzt
ist
* Kaffeemaschine aus- und wieder einschalten
188 Fehler Heizung; |* Kaffeemaschine ausschalten, den Netzstecker
Ubertemperatur ziehen
Dampfkessel * Den Schaerer Service rufen
189 Dampftkessel: * Kaffeemaschine aus- und wieder einschalten
Heizzeitfehler * Wenn der Fehler nicht behoben ist, den
Schaerer Service rufen
D> Pflege > Milchsystem manuell reinigen, Seite 87
9083 Kahlertemperatur |* Prifen, ob die Kihlertemperatur zu niedrig
ist im Frostbereich eingestellt ist
9516 Muhle rechts * Kaffeemaschine ausschalten
blockiert * Den Netzstecker ziehen
9517 Muihle links * Die Deckel der Bohnenbehalter
blockiert abnehmen

§| * Die Bohnenbehalter leeren

Mahlscheibe ausschlieRlich mit dem Multitool
fur den Behalter im Uhrzeigersinn drehen
(zwei Stifte mussen in die entsprechende
Aussparungen der Muhle gesteckt werden,
siehe Abbildung)

* Die Bohnenbehalter flillen

Die Deckel der Bohnenbehélter wieder
aufsetzen

Kaffeemaschine einschalten

> Pflege > Reinigung Bohnenbehélter, Seite 90

Bei haufigem Auftreten:

* Den Mahigrad eine Stufe grober stellen
> Sonstige Einstellungen [>Mahlgrad einstellen, Seite 71

*
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10.3 Fehler ohne Fehlermeldung

Fehlerbild

Handlungsanweisung

Keine
HeilBwasserausgabe,
jedoch Wasser im
Satzbehalter

*

*

HeilRwasserauslauf reinigen
Schaerer Service rufen (Kaffeeausgabe ist
moglich)

Keine Choc-Ausgabe,
jedoch Wasser im
Satzbehalter

Choco-Ausgabe nicht mehr benutzen
Schaerer Service rufen (Kaffeeausgabe ist
maglich)

Choc-Portionierer
blockiert, Choc wird nur
mit Wasser ausgegeben

*

Portionierer reinigen

> Pflege I> Pulverbehdlter reinigen, Seite 91

*

*

*

*

Pulver ausleeren

Schnecke von Hand drehen, bis samtliches
Pulver entfernt ist

Gegebenenfalls mit Wasser aussplilen
Vollstandig trocknen (lassen)

Kaffeeausgabe links/
rechts unterschiedlich

*

Kaffeeauslauf reinigen

> Pflege I> Milchsystem manuell reinigen, Seite 87

Kein Milchschaum/
Milchausgabe, obwonhl
Milch im Behalter ist

*

*

*

Uberpriifen, ob Milchschlauch geknickt oder
gequetscht ist

Uberpriifen, ob die richtige Dampfdiise
verwendet wird

Milchschlauch ordentlich verlegen
Milchauslauf reinigen

Milch nachftllen

Uberpriifen, ob der Milchkiihler vereist ist

Milchschaum nicht in
Ordnung

Farbe

Milchtemperatur
ungekuhlte Milch
(16 bis max 22 °C)
gekilhlte Milch
(bis 10 °C)

grun (Standard)

orange (Zubehor)

Wenn der Fehler nicht behoben ist

*

Andere Dampfdise aus dem Zubehor
verwenden

Betriebsanleitung SCClub
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Fehlerbild Handlungsanweisung
* Milchschaumausgabe * Prifen, ob das Milchsystem gereinigt wurde
spritzt stark * Das Milchsystem reinigen
* Milch zu heil} > Pflege [> Milchsystem manuell reinigen, Seite 87
* Prifen, ob die verwendete Milch ausreichend
gekihlt ist
+ Keine * Mixerbecher reinigen

Pulvergetrankausgabe * Ist der Schlauch geknickt?

* Reinigung und Spulung haufiger durchfihren,
ggf. taglich

> Pflege > Ubersicht Reinigungsintervalle, Seite 74

> Pflege > Milchsystem manuell reinigen, Seite 87

* Weniger Pulver einstellen

* Mehr Wasser einstellen

* Pumpe lauft permanent, |* Kaffeemaschine aus- und wieder einschalten
Wasser im Satzbehélter |* Wenn der Fehler nicht behoben ist, den

Schaerer Service rufen
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11 Sicherheit und Gewahrleistung

11.1 Gefahren fiir die Kaffeemaschine

@) Die Anleitung beachten WICHTIG
¥ Bei Nichtbeachten wird im Falle eines
Schadens keine Gewéhrleistung g:ggs{eﬁe“’éh”eisr“”g
Ubernommen. I>ab Seite 107
Einsatz- und Installationsbedingungen Einsatz- und
beachten. Installationsbedingungen
Aufstellort D>ab Seite 18

» Der Aufstellort muss trocken und spritzwas-
sergeschitzt sein.

» Bei einer Kaffeemaschine kann immer
etwas Kondenswasser oder Wasser oder
Dampf austreten.

> Die Kaffeemaschine nicht im Freien
verwenden.

> Die Kaffeemaschine so aufstellen, dass sie
vor Spritzwasser geschutzt ist.

> Die Kaffeemaschine unbedingt auf
eine wasserresistente und warmeun-
empfindliche Unterlage stellen, um die
Aufstellflache vor Schaden zu schitzen.

Kaffeemiihle

* Fremdkorper kdnnen die Kaffeemuhle
beschadigen. Diese Schaden sind von der
Gewahrleistung ausgeschlossen.

> Darauf achten, dass keine Fremdkorper in
den Bohnenbehélter gelangen.
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Bitte beachten Sie folgende Hinweise, um technische
Probleme und Schaden an der Kaffeemaschine zu
vermeiden:

* Bei Trinkwasser mit einer Karbonatharte ab
5 °dKH und héher muss ein Schaer Wasserfilter
vorgeschaltet werden, sonst kann es an der
Kaffeemaschine zu Schaden durch Verkalkung
kommen.

» Achten Sie aus versicherungsrechtlichen Griinden
stets darauf, dass nach Betriebsschluss der
Haupthahn fir die Wasserzuleitung geschlossen
und der elektrische Hauptschalter ausgeschaltet
oder der Netzstecker gezogen ist.

*  Wir empfehlen MalRnahmen zur
Schadensverhiitung z.B.:

- Einbau eines geeigneten Wasserwachters in
die Wasserzuleitung
- Installation von Rauchmeldern

» Nach einer Betriebspause empfehlen
wir vor erneuter Inbetriebnahme das
Reinigungsprogramm mindestens zweimal
durchzuflhren.

Systemreinigung

> Reinigungsprogramme
Seite 75
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11.2 Richtlinien

Hersteller: WMF Group GmbH, 73312 Geislingen
(Germany)

Das Gerat erfiillt die Anforderungen aller
einschlagigen Bestimmungen der Richtlinien MRL
(MD) 2006/42/EG (EC), EMV Richtlinie 2014/30/EU
und RoHS 2011/65/EG (EC).

Der oben genannte Hersteller erklart, dass diese
Maschine mit allen einschlagigen Bestimmungen
der genannten Richtlinien konform ist. Bei nicht mit
uns abgestimmten Anderungen der Geréte verliert
diese Erklarung ihre Glltigkeit. Zusammenstellung
technische Unterlagen: WMF Group GmbH.

Die Konformitatserklarung ist im Original dem Gerat
beigelegt. Das Gerat tragt das CE-Zeichen.

Das Gerat erfullt die Anforderungen des
Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und
Futtermittelgesetzbuch (LFGB), der
Bedarfsgegenstandeverordnung (BedGgstV), der
Verordnung (EU) Nr. 10/2011, sowie der Verordnung
(EU) Nr. 1935/2004 in ihren jeweils aktuellen
Fassungen.

Bei zweckbestimmter Verwendung stellt das Gerat
keine Gesundheitsgefahr oder sonstige unvertretbare
Gefahr dar.

Die eingesetzten Materialien und Rohstoffe
entsprechen der Bedarfsgegenstandeverordnung,
sowie der Verordnung (EU) Nr. 10/2011.

Far Lander auBerhalb der EU gelten die jeweils
glltigen nationalen Bestimmungen.

Das Gerat unterliegt der Elektronik-
Schrottverordnung WEEE 2012/19/EG (EC) und darf
nicht Uber den Hausmdill entsorgt werden.

Die Ruckverfolgbarkeit gemal Verordnung (EG)

Nr. 1935/2004 sowie die Herstellung nach Guter Zur Entsorgung wenden Sie sich
. K an den Schaerer Service.

Herstellungspraxis im Sinne der Verordnung (EG) .

Nr. 2023/2006 wird von uns sichergestellt und NS

gewahrleistet.

Betriebsanleitung SCClub 105



Sicherheit und Gewahrleistung

11.3 Pflichten des Betreibers

Der Betreiber solcher Anlagen muss

fur die regelmaRige Wartung durch

Schaerer Servicetechniker, deren Beauftragte oder
andere autorisierte Personen und fiir die Uberpriifung
der Sicherheitseinrichtungen sorgen.

Der Zugang zum Servicebereich ist nur Personen
gestattet, die das Wissen und die praktische
Erfahrung mit dem Gerat haben, insbesondere was
Sicherheit und Hygiene betrifft.

Die Kaffeemaschine ist vom Betreiber so
aufzustellen, dass die Pflege und Wartung
ungehindert mdglich ist.

In der Buro-/Etagenversorgung oder ahnlichen
Selbstbedienungsanwendungen sollte Personal,
das in die Bedienung der Kaffeemaschine
eingewiesen ist, die Kaffeemaschine beaufsichtigen.
Das geschulte Personal soll die Einhaltung

der Pflegemalnahmen sicherstellen und fur
Anwendungsfragen zur Verfigung stehen.

Der Betreiber hat dafiir zu sorgen, dass die
elektrischen Anlagen und Betriebsmittel in

einem ordnungsgemafien Zustand sind (z.B.

nach DGUV Vorschrift 3). Zur Sicherstellung der
Betriebssicherheit Ihrer Kaffeemaschine ist u.a. die
regelmaBige Uberprifung der Sicherheitsventile und
der Druckbehalter erforderlich.

Diese MalRnahmen werden im Rahmen der Wartung
durch den Schaerer Service oder durch von
Schaerer autorisiertes Servicepersonal durchgefihrt.
Die Systemreinigung darf nur mit den von

Schaerer vorgesehenen Schaerer Spezial-
Reinigungsmitteln fiir die Kaffeemaschine
(Tabletten) und fur das Milchsystem (Flussigreiniger)

durchgefiihrt werden.

Die Herstellervorgaben zu Wartungszyklen und

Wartungshaufigkeit (>Wartung) sind zu beachten. Schaerer Spezial-
Reinigungsmittel
[>Zubehér und Ersatzteile
Seite 111
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11.4 Gewahrleistungsanspriiche

0 Die Anleitung beachten WICHTIG
¥ . Bei Nichtbeachten wird im Falle eines ‘
Schadens keine Gewahrleistung rineatz. und
- nstallationsbedingungen
Ubernommen. I>ab Seite 18
> Einsatz- und Installationsbedingungen
beachten.

Ob dem Kaufer Gewahrleistungsanspriche

zustehen und die Ausgestaltung der dem Kaufer

ggf. zustehenden Gewahrleistungsanspriiche

ergibt sich aus der zwischen dem Kaufer und

dem Verkaufer getroffenen Vereinbarung.

Bei Nichtbeachtung der Vorgaben dieser
Betriebsanleitung kénnen Gewahrleistungsanspriiche
entfallen.

Keine Gewahr wird geleistet:

* Fur samtliche Teile, die einem naturlichen
Verschlei® unterliegen. Hierzu gehéren unter
anderen Dichtungen, Mixer und Bruheinheit.

» Fir Mangel, die auf Witterungseinflisse,
Kesselsteinansatz, chemischen, physikalischen,
elektrochemischen oder elektrischen Einflissen
beruhen.

+ Wenn auf einen Wasserfilter verzichtet wird,
obwohl die Wasserharte vor Ort den Einsatz
eines Wasserfilters erfordert und dadurch Mangel
auftreten.

* Fur Mangel, die durch Nichtbeachten der
Vorschriften tber die Behandlung, Wartung und
Pflege des Gerats (z.B. Betriebsanleitung und
Wartungsanweisungen) entstehen.

* Fur Mangel, die durch das Nichtverwenden von
Schaerer Originalersatzteilen oder fehlerhafte
Montage durch den Kaufer oder Dritte oder
durch fehlerhafte oder nachlassige Behandlung
entstehen.
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» Fur Folgen unsachgemafRer und ohne unsere Wichtig
Einwilligung vorgenommener Anderungen oder Wartung
Instandsetzungsarbeiten des Kéufers oder Dritter. D> Seite 95

* Fir Mangel, die durch ungeeignete oder
unsachgemale Verwendung entstehen.
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Anhang: Technische Daten

Technische Daten Kaffeemaschine

AulRenmalie

Breite 325 mm

Tiefe 570 mm

Hohe inkl. Display/

Bohnenbehélter Standard 501 mm
Hohe inkl. Behaltererweiterung 556 mm

Bohnenbehélter

Pulverbehalter

ca. 550 g; mit optionaler Erweiterung ca. 1.100
gl
ca. 450 g; mit Erweiterung ca. 1.250 g @

Leergewicht

24-28 kg (je nach Ausstattung)

Wasserzuleitung

3/8" Schlauchanschluss mit Haupthahn und
SchmutZfilter, mit einer Maschenweite von

0,08 mm, bauseitig.

Mindestens 0,2 MPa (2 bar) Flie3druck bei

2 I/min. Maximal 0,6 MPa (6 bar).

Maximale Zulauftemperatur 35 °C.

Der mit der neuen Kaffeemaschine und/oder mit
dem neuen Wasserfilter gelieferte Schlauchsatz
muss verwendet werden. Alte Schlauchsatze
nicht weiter verwenden.

Wasserqualitat

Bei Trinkwasser mit einer Karbonatharte von
mehr als 5 °"dKH muss ein Schaerer Wasserfilter
vorgeschaltet werden.

Wasserablaufleitung
(optional)

Schlauch mindestens DN 19, Mindestgefalle
2 cm/m

Wassertankvolumen ca.451

Verwendung in Hohe Uber | <2000 m

NN

Nennleistung 1,7-2,3 KW
Spannungsversorgung 220-240V, 50/60 Hz, (1/N/PE)
Beleuchtung LED class 1

Schutzart IP X0

Schutzklasse

Dauerschalldruckpegel (Lpa) | < 70 dB(A) ©

Technische Anderungen vorbehalten.

(1 Die Fiillmenge ist abhéngig von der Kaffeebohnengréfe.

(2 Nur mit optionalem Pulverbehélter. Die Fiillmenge ist abh&ngig von dem verwendeten Pulver.

(3 Der A-bewertete Schalldruckpegel Lpa (slow) und Lpa (impulse) am Arbeitsplatz des Bedienpersonals liegt

in jeder Betriebsart unter 70 dB(A).

Betriebsanleitung SCClub
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Umgebungstemperatur

+5 °C bis +35 °C
(bei Frost Wassersystem entleeren).

Maximale Feuchtigkeit

80 % relative Luftfeuchtigkeit ohne Betauung.
Gerat nicht im Freien verwenden.

Aufstellflache/Spritzwasser

Das Gerat muss auf einer waagerechten und
standfesten, wasserresistenten und warmeun-
empfindlichen Unterlage waagrecht aufgestellt
werden.

Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl
gereinigt werden. Das Gerat muss vor
Spritzwasser geschutzt aufgestellt werden.
Das Gerat darf nicht auf einer Flache
aufgestellt werden, auf der mit einem
Wasserschlauch, einem Dampfstrahlgerat,
einem Dampfreiniger oder Ahnlichem gespritzt
oder gereinigt wird.

Einbauabstande

Aus Funktions-, Service- und
Sicherheitsaspekten ist bei der Installation

ein Mindestabstand von 50 mm seitlich

zum Bauwerk - oder zu Schaerer fremden
Bauteilen - erforderlich und mindestens 60 mm
auf der Riickseite.

Ein Mindestarbeitsraum vor der
Kaffeemaschine von 800 mm wird empfohlen.
Ein Freiraum von mindestens 200 mm
oberhalb der Produktbehalter wird empfohlen.
Die Hohe der Aufstellflache ab Oberkante
FuBboden ist mindestens 850 mm. Sollen die
Anschlisse der Kaffeemaschine durch die
Theke nach unten gefiihrt werden, beachten
Sie bitte den Platzbedarf der Leitungen,

die den nutzbaren Raum im Unterbau
einschranken konnen.

Einbaumalie Wasserfilter

Siehe Betriebsanleitung des Wasserfilters.
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Diese Vorgaben fiir den Elektroanschluss und die zitierten Normen

gelten fiir den Anschluss der Kaffeemaschine in den Staaten der EU.
Gegebenenfalls sind zusatzliche landerspezifische Vorschriften zu
beachten. AuBerhalb der EU-Staaten ist die Akzeptanz der zitierten Normen
von demjenigen zu priifen, der die Kaffeemaschine in Verkehr bringt.

Die bauseitige Elektroanlage muss nach der aktuellen IEC 364 (DIN VDE 0100)
ausgefiihrt sein. In Gerétenéahe ist, frei zugénglich, bei einphasigem Anschluss
eine Schuko-Steckdose oder eine ldnderspezifische einphasige Steckdose, bei
dreiphasigem Anschluss eine 5-polige CEE/CEKON-Steckdose nach EN 60309
oder eine landerspezifische mehrpolige Steckdose vorzusehen. Die Steckdosen
gehdren zur bauseitigen Installation. Das Netzanschlusskabel darf nicht an
heil3en Bauteilen anliegen. Wenn das Netzanschlusskabel dieses Geréates
beschédigt wurde, muss es durch unseren Service oder durch eine beféhigte
Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Um eventuell auftretende Stérungen unserer abgeschirmten Datenleitungen
durch Potentialausgleichsstréme zwischen den Geréten zu vermeiden, sollte,
flir die an einem Abrechnungssystem angeschlossenen Geréte, ein zuséatzlicher
Potentialausgleich vorgesehen werden. (Siehe EN 60309)
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Anhang: Zubehor und Ersatzteile

Anzahl ‘ Einheit ‘ Bezeichnung Ausstattung
Kaffeeauslauf/Milchauslauf/Choc-Auslauf/Milchlanze

1 Stiick Kaffeeauslauf Deckel alle

1 Stick Kaffeeauslauf Doppelbecher alle

1 Stick Choc-Mixerauslauf (Schlauch) Pulverbehalter

1 Stiick Hilse Milchschlauch Milk Smart

1 Stiick | O-Ring (Basic-Steam Auslauf) Basic Steam

1 Stiick Milchlanze Milk Smart

1 Stuick Burste zur Reinigung der Milchlanze Milk Smart
Kaffeesatzbehalter

1 |Stick | Satzbehalter alle
Zubehor/Werkzeuge

1 Meter | Milchschlauch Milk Smart

1 Stiick Milchanschluss Milk Smart

1 Stick Plug & Clean Schlauchadapter Milk Smart

1 Stiick | Schaumer Saugkammer grin Milk Smart

1 Stiick | Schaumer Saugkammer orange Milk Smart

1 Stick | Saugkammer Anschluss

1 Stick | O-Ring (Friktionskolben) alle

1 Stuick Multitool alle
Bohnenbehalter/ Produktbehalter

1 Stuick Deckel fur Bohnenbehalter alle

1 Stuick Deckel fiir Pulverbehalter Choc

1 Stuick Pulverbehalter ohne Deckel alle
Tropfschale/Tropfgitter

1 ‘ Stiick ‘ Tropfschale mit SteamJet SteamJet
Wassertank

1 Stiick | Wassertank alle

1 Stuick Wassertank Deckel alle

1 Stuck O-Ring (Wassertank) alle
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Anzahl \ Einheit \ Bezeichnung Ausstattung
Kalkfilter/Wasserfilter
1 Stuck Wasserfilter (kompletter Bausatz) Festwasser
1 Stuick Ersatzkartusche flir Wasserfilter Festwasser
1 Stiick Adapter Wechselkartusche 200 Wassertank
1 Pack Wechselkartusche Filter 200 4er Set Wassertank
Dokumentation/Anleitungen
1 Stuick Dokumentensatz: alle
Betriebsanleitung
Schaerer Coffee Club
Schaerer Pflegeprogramm
1 Flasche | Schaerer Spezialreiniger fir Milchschaumer alle
1 Pack Spezial-Reinigungstabletten (100 Stiick) alle
2 Flasche | Calcpure 750 ml alle
1 Stick Reinigungsbirste Rohr alle
1 Stick Reinigungsbirste 2.5 alle
1 Tube Schaerer ,Fett fir Dichtungsringe* Molykote alle
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